PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Tiziano |
jednokomorowy | 2x30 | TZ230/1M

Kroétki opis produktu:
— it
0
Kody produktu Cena produktu:
BN 6 667,58 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Piec sprawdza si? w pizzeriach, restauracjach i piekarniach, gdzie liczy si? rownomierne
wypiekanie ciasta na r6?nych podk?adach. Komora mie?ci 2x@30 cm lub 1x@35 cm albo
1x@45 cm, a tak?e blach? 1x40x60 cm. Moc urz?dzenia wynosi 3,1 kW przy zasilaniu
400 V.

Komora pieczenia jest wykonana z aluminium, a jej dno wy?o0?one p?yt? z kordierytu,
ktora absorbuje i rownomiernie rozprowadza ciep?0 oraz zapewnia cyrkulacj? powietrza
pod pizz?. Drzwiczki ze stali nierdzewnej maj? przeszklone okno wizyjne umo?liwiaj?ce
kontrol? procesu pieczenia. lzolacj? stanowi we?na mineralna, a maksymalna
temperatura pracy to 450°C.
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Temperatur? reguluje si? manualnie za pomoc? pokr?te?, z oddzielnym, niezale?nym
sterowaniem gornymi i dolnymi grza?kami. W wyposa?eniu znajduje si? o?wietlenie
halogenowe komory oraz termostat bezpiecze?stwa. Urz?dzenie dostarczane jest bez
kabla i wtyczki, a opcjonalnie mo?na dokupi? okap KTZ230NT lub podstaw? STZ 230/1
bez k&?ek.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 900
Glebokos$¢ (mm): 600
Wysokos¢ (mm): 390
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 3.1
Wymiary komory (mm): 620x460x140
Srednica pizzy (mm): 300
[los¢ pizz w komorze (szt): 2
Ilo$¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
i
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