PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Tiziano |
jednokomorowy | 4x25 | TZ425/1M

Kroétki opis produktu:
-2
Kody produktu Cena produktu:
BN 6 487,64 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Komora wykonana jest z aluminium, a jej dno wy?o0?one p?yt? z kordierytu, ktéry dobrze
absorbuje i rbwnomiernie rozprowadza ciep?0 oraz zapewnia cyrkulacj? powietrza pod
pizz?. Maksymalna temperatura pracy wynosi 450°C, a pojemno?? wypiekowa to
1x@30/1xB35/1xB50 cm.

Regulacja temperatury odbywa si? manualnie, za pomoc? pokr?te?. Gorne i dolne
grza?ki sterowane s? niezale?nie, co pozwala dopasowa? grzanie od spodu i od gory do

rodzaju wypieku. Moc urz?dzenia wynosi 3,8 kW przy zasilaniu 400 V.

°|Drzwiczki ze stali nierdzewnej z przeszklonym oknem wizyjnym do kontroli

pieczenia.
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[ |
¢ O?wietlenie halogenowe komory oraz termostat bezpiecze?stwa.

L |Izo|acja z we?ny mineralnej, wzmocnione grza?ki, wymiary 800x660x390 mm, waga
66 kg.

Do pieca dost?pny jest okap KTZ425NT bez wyci?gu oraz podstawa STZ 425/1 bez

k6?ek. Urz?dzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 800
Gtebokos¢ (mm): 660
Wysokos$¢ (mm): 390
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 3.8
Wymiary komory (mm): 520x520x140
Srednica pizzy (mm): 500
[los¢ pizz w komorze (szt): 1
[o$¢ komoér: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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