PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1 komorowy, elektryczny, z okapem, z
garownig o pojemnosci 1 X 6 x 35 cm,

1480x1450x1700, Italforn1 VISOR VS Y150

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerencer VSYIN0 67 354,25 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

ITALFORNI VISOR VS Y150 Piec do pizzy 1 komorowy o pojemnosci 1 x 6 x 35 cm z garownia
w podstawie 1 designerskim okapem Italforni Visor to niesamowicie wszechstronne piece do pizzy,
chleba i wypiekéw cukierniczych. Zesp6t Italforni zastosowat wiele ciekawych rozwigzan w piecu
do pizzy Visor i zadbat o nietuzinkowy design z mozliwoscia dostosowania do naszego gustu,
mozliwos$¢ 1 potrzeb. Piece Visor mozna zamowi¢ w wersji ,,Naked” 1 w tym przypadku otrzymamy
czarny piec z fabrycznie zainstalowanym okapem, drewniana raczka na oryginalnej czarnej
podstawie albo garowni. Druga mozliwo$¢ jaka oferuje Wioski producent z Pesaro to taki sam
zestaw jaki zostal wczesSniej opisany tylko z bocznymi designerskimi wykonczeniami. Kolejna
mozliwo$¢ to kombinacja podstawowego zestawu z bocznymi designerskimi wykoriczeniami 1
stylowego, jedynego w swoim rodzaju okapem. Piece do pizzy Italforni Visor dostepne sa w wersji
I, 2 1 3 komér o pojemnosci 6 albo 9 pizz o Srednicy 35 cm !, Piec posiada ergonomiczne,
wywazone drzwi dla tatwosci otwierania 1 zamykania ktore sa przeszklone wysokiej jakoSci
hartowanym szklem zapewniajacym pelny wglad do komory pieca. Drzwi pieca zostaly
wyposazone w stalowo drewniang atermiczng raczke ktéra oprocz designu zapewnia komfort
poprzez fakt ze nie nagrzewa si¢ od temperatury pieca. Linia Visor zostatla wyposazona w prosty 1
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intuicyjny a zarazem nowoczesny dotykowy panel sterowania. Piece posiadaja rozwiazanie
redukujace wydostawaniu si¢ ciepla w czasie w ktéorym sa otwarte drzwi komory. Funkcja
odrebnej regulacji mocy goérnych 1 dolnych elementow grzewczych. Komora pieca zostala
catkowicie obudowana szamotem z elementami i1 grzewczymi wbudowanymi w dolnej ptycie
szamotowe] dzieki czemu piec si¢ szybciej nagrzewa i rOwnomierniej rozprowadza temperature.
Piece do pizzy 1 chleba Italforni Visor rozgrzewaja do temperatury 450 stopni C. Piece sa bardzo
dobrze zaizolowane dzigki czemu Srednie zuzycie energii na godzing to 50% mocy przytaczeniowe]
! Do kazdego pieca Visor mozna doméwic¢ generator pary ! Specyfikacja techniczna : -Komora
pieca catkowicie pokryta szamotem -Elementy grzewcze zainstalowane w dolnej plycie szamotowej
-Piece wykonczone czarnym matowym lakierem -Bardzo niska utrata temperatury w czasie
otwarcia drzwiczek -OSwietlenie komory wykonane z wysokiej wytrzymatoSci halogenu
-Intuicyjny, dotykowy panel sterowania -Niezalezne sterowanie elementami grzewczymi spodu i
gbrnej czeSci komory pieca -Oryginalny, dedykowany okap w 100% zgodny z designem urzadzenia
-Wywazone drzwiczki pieca -Garownia pracujaca w temperaturze do 50 stopni Celsjusza
-Maksymalna temperatura pieczenia do 450C -Ultra szybkie nagrzewanie komory do temperatury
pracy -Regulowany zaw6r wilgotnosci komory

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2 — 6 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 1480
Glebokos¢ (mm): 1450
Wysokos$¢ (mm): 1700
Linia: Italforni Visor
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 8.5
Pojemnosé: 3 x 6 x 350mm
Srednica pizzy (mm): 350
Ilos¢ pizz w komorze (szt): 6
[lo§¢ komor: 1

Rozmiar komory (mm): 1050x700x170
Garownia: Tak

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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