PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny 10 x 1/1 GN
Convotherm mini standard 10.10

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Releronce: 10T0min 41 011,58 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy z serii Convotherm mini Standard z elektronicznym intuicyjnym
panelem sterowania wyposazony w automatyczny system myjacy. Cena pieca zawiera : Dostawe,
montaz oraz szkolenie personelu z prawidtowe)j eksploatacji oraz szkolenie kucharskie z
optymalnego wykorzystywania funkcji urzadzenia ! Piec konwekcyjno-parowy, elektryczny.
Posiada: » funkcj¢ Crisp&Tasty (odwilzanie na 3 poziomach) ¢ wielopunktowa sond¢ do mierzenia
temperatury wewnatrz produktu ¢ pochtaniacz pary ¢ solidna obrotowa klamka do zamykania drzwi
z funkcja zatrzaskiwania ¢ automatyczne gotowanie za pomocg przyciskow szybkiego wyboru
Press&Go dzigki ktéremu wprowadzanie danych takich jak: wielkoS¢, stopien zarumienienia lub
temperatura wewnatrz produktu nie jest konieczne ® prowadnice GN ¢ drzwi uchylne umieszczone
z prawe] strony e elastycznie rozmieszczone prowadnice blach ¢ mozliwos¢ zapisania 1 skopiowania
przepiséw ¢ obnizona predkoS¢ wentylatora z trybem auto-reverse ¢ dotykowy panel sterujacy
easyTouch™ zapewniajacy wyjatkowa tatwo$¢ obstugi ¢ ekologiczne gotowanie ecoCooking w
urzadzeniu wyposazonym w panel easyTouch™ e antybakteryjna raczke drzwi dla zapewnienia
dodatkowej higieny * podwdjne, bezpieczne szkto w drzwiach ¢ mozliwo$¢ montazu w miejscu o
ograniczonej powierzchni Ponadto, za doplata dostgpne sa: * w petni zautomatyzowany system
mycia ConvoClean+ ¢ drzwi uchylne umieszczone z lewej strony ® prysznic r¢czny z ptynna
regulacja ustawien * wersja przenosna z wbudowanym zasobnikiem wody (brak koniecznoSci
statego podtaczania wody) oznacza, ze z urzadzenia mozna korzysta¢ praktycznie wszedzie




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 4-8 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 515
Glebokos¢ (mm): 777
Wysokos$¢ (mm): 877

Linia: MINI Standard
Model: 10.10mini

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 10.5
Waga (kg): 70

Ilos¢ potek: 10

Sterowanie: Elektroniczne
Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy
Sonda potraw: Tak

Szkolenie kucharskie: Tak
Uktad prowadnic: Wzdtuzny

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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