PREMIUM Gastro

Piec do pizzy neapolitanskiej, elektryczny, pojemnosc
7 x 35 cm, 1502x1550x800, OEM DOME

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

polerence: OMDOME 84 255,00 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

PIEC DO PIZZY NEAPOLITANSKIE]J OSIAGAJACY TEMPERATURE, 530 STOPNI - PIEC BEZ PODSTAWY - OEM DOME

Podstawa przedstawiona na zdjgciu jest pogladowa, w cenie pieca dostarczona jest podstawa
otwarta. CECHY PIECA :

ELEMENTY GRZEJNE

Zaprojektowanie specjalnie do pieca Dome gorne 1 dolne grzatki komory gwarantuja
natychmiastowa reakcj¢ za kazdym razem, gdy wymagana jest dodatkowa moc. Piec posiada

rowniez odstonigte grzalki frontowe na podczerwien, co pozwala na pieczenie pizzy
umieszczonej bardzo blisko wlotu pieca.

KOMORA PIECZENIA
Osmiokatna komora pieczenia - jedyna w swoim rodzaju - pozwala na maksymalne wykorzystanie
dostgpnej powierzchni i sprawia, ze piec jest niezwykle fatwy w obstudze. Szerokos$é otworu
wlotowego (51 cm), pozwala na jednoczesne pieczenie pizz réznej wielkoSci.

WYCIAG WENTYLACYJNY

Pieczenie jest doskonale, dzigki systemowi odprowadzania spalin umieszczonemu w przednie]
czeSci komory. Opary z pieczenia wydobywajace si¢ z otworu wlotowego komory sa




PREMIUM Gastro

przechwytywane przez przedni okap.

OWALNY KSZTAL NA CALYM OBWODZIE, W TYM Z TYLU PIECA

Pétkulisty tyt utatwia umieszczenie pieca w rogu, bez wzgledu na orientacj¢ przodu urzadzenia.
POWIERZCHNIA DO PIECZENIA

Powierzchnia do pieczenia wykonana jest z ,,biscotto”, bardzo porowatej cegly, specjalnie
obrobionej, ktdra szybko si¢ nagrzewa, dlugo zatrzymuje ciepto i poprawia jako$¢ wypieku.

PLYTA SZAMOTOWA

Komora pieczenia catkowicie pokryta ptyta szamotowa, pozwalajaca na akumulacje ciepta poprzez
zwigkszenie bezwladnosci cieplnej pieca.

PERSONALIZACJA NA ZAMOWIENIE

Mozliwos$¢ personalizacji koloru kamieni kopuly (jesli jest dostgpna) i nazwy umieszczonej z
frontu.

STEROWANIE CYFROWE

Cyfrowy panel sterowania umozliwia fatwe ustawienie  wszystkich  parametrow.
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¢ Temperatura komory (maks. 530°C)

* Procentowa kontrola grzatek gornych i1 dolnych (0-100%)
Frontowe grzatki

Oswietlenie komory

* Timer

Auto-start

Program czyszczenia - Pyroliza

Funkcja EKO

DANE TECHNICZNE:

¢ Model: DOME
® Waga netto: 500 [kg]
® Moc znamionowa: 16,3 [kW]
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* Wymiary wewngtrzne (Szer. X Gl x Wys.): 109 x 115,4 x 16,5 [cm]
* Wymiary zewnetrzne (Szer. X Gl x Wys.): 150,2 x 155 x 80 [cm]

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 1502
Glebokos$¢ (mm): 1550
Wysokos¢ (mm): 800

Linia: OEM Dome
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 16.3
Pojemnosé: 1 x 7 x 350mm
Srednica pizzy (mm): 350
[los¢ pizz w komorze (szt): 7
[los¢ komor: 1

Rozmiar komory (mm): 750x1125x150

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

wicia

YOUR PIZZA HUB
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