PREMIUM Gastro

Mikser planetarny z wyjmowana dzieza,
POJEMNOSC 160L, 6 predkosci, 980x1115x2045
SIGMA AEROMIX 160

Kroétki opis produktu:
LB
Kody produktu Cena produktu:
Ref : AEROMIX1600
EANI3: . 162 762,21 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

MIKSER PLANETARNY Z WYJMOWANA, DZIEZA, POJEMNOSC 160L, 6 PREDKOSCI,
980x1115x2045 SIGMA AEROMIX 160 Sigma Aeromix, linia mikseréw planetarnych, oferuje
najlepsze wyniki przy uzyciu trzepaczek do ubijania produktéw i topatek do emulsji, typowych
mieszanek dla cukiernictwa i gastronomii. To, co czyni te maszyny wyjatkowymi, to polaczone
uzycie dwoch narzedzi, specjalnych w produkcji ciasta: bardzo szczegdlnej spirali, ktora
wspoldziata z drugim obracajacym si¢ narzedziem. Narzedzie to kontrastuje z dziataniem spirali,
uzyskujac podwdjna rafinacje i wigksze napowietrzenie ciasta, dzigki ciagtemu podziatowi ciasta.
Taki wynalazek, objety Swiatowym patentem unikalnym w swoim rodzaju, gwarantuje znacznie
lepsze wyniki ciasta, szczegllnie w zakresie tworzenia siatki glutenowej. Dlatego tez mikser
planetarny staje si¢ mikserem do ciasta zapewniajacym doskonata wydajno$¢. W rzeczywistosci,
bagnet, wspoétdziatajac ze spirala, dokonuje bardzo dobrego podziatu ciasta, racjonalizujac zadanie
spirali 1 zmniejszajac sily nacisku na dziezg. W ten sposOb wydajno$¢ ciasta maszyny jest znacznie
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zwigkszona. Sigma Aeromix jest dostgpny jako mikser planetarny o pojemnosci 7,5 litra, 10 litréw,
20 litréw, 30 litréw, 40 litréw, 60 litréw, 80 litréw, 100 litréw, 120 litréw i 160 litrow.
Charakterystyka Od 7,5 1t do 160 1t Misa ze stali nierdzewnej Zmotoryzowane podnoszenie misy
(40+160 1) Catkowite zwolnienie narzedzia (60+160 L) Timer, licznik obrotéw i termometr z sondg
(60+160 L) Wyposazenie standardowe: spirala, topatka, trzepaczka, 2. i 3. narzedzie mieszajace
Misa na koétkach (60+160 L) Programowalny panel sterowania z 5 predkoSciami + pauza (60+-160
L) Zdejmowana kratka ze stali nierdzewnej Normy CE - certyfikacja EAC

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 980
Glebokos$¢ (mm): 1115
Wysoko$¢ (mm): 2045
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 595

Pojemnosé¢ (L): 160
Sterowanie: Elektroniczne
Moc elektryczna (W): 6000
Zakres pracy (obr/minut¢): 90-350

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn


https://premiumgastro.pl/miksery-planetarne/?filter_producent=sigma&query_type_producent=or
http://www.tcpdf.org

