PREMIUM Gastro

Mikser spiralny, 2 biegowy 321, 90-220 obrotow,
420x720x780, Sigma Tauro 25 Plus (2 speed — Heavy
Duty)

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : TAURO252VHD
EANI3: . 18 298,71 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Mikser spiralny, 2 biegowy ze stala dzieza Sigma Tauro 25 Plus — Heavy Duty (Wersja
wzmocniona) Mikser spiralny do ciast cig¢zkich takich jak ciasto do pizzy, ciasto do chleba czy
pierogéw wykonany z wysokiej jakos$ci materiatow. Dzieza, spirala i przektadnia wykonane ze stali
nierdzewnej. Mikser wykonuje ruch kinematyczny na tozyskach kulkowych. Starannie zaokraglony
spdd dziezy umozliwia przygotowanie nawet 1 kg ciasta. Przektadnia miksera pracuje na bardzo
wytrzymalym, nierozciagliwym pasie z¢batym. Mikser jest produkowany we Wtloszech przez
fabryke specjalizujaca si¢ w urzadzeniach do pracy z maka i ciastem. Mikser spiralny Sigma Tauro
w wersji 2 biegowej to idealny mikser do ciasta o wysokiej hydracji ze wzgledu na odpowiednio
wysokie obroty 2 biegu. Mikser pozwola osiggac ciasto o 80% poziomie hydracji. Nasze miksery
spiralne nadaja si¢ do tradycyjnej pizzy jak réwniez idealnie sprawdza si¢ do pizzy neapolitanskiej.
Mikser spiralny Sigma Tauro 25 Plus Heavy Duty jest urzadzeniem przygotowanym do pracy
ciaglej z cigzkim ciastem o niskiej zawartoSci wody. Tauro 25 Plus to 2 biegowy mikser pracujacy




PREMIUM Gastro

w zakresie 90-110 obrotéw na 1 biegu i 180-220 obrotéw na 2 biegu. Obroty mozna ustali¢ przed
zamoéwienie. Jest to mikser z dzieza o pojemnosci 32L. Maksymalny zatadunek maki wynosi 16 kg.
Mikser mozna zamoéwi¢ w wersji 230V za doptata 450 zt netto MozliwoS¢ dokupienia kotek
skretnych z blokada : 490 zt netto Producent SIGMA dostarcza swoje rozwiazania od 1973 roku a
to jest ponad 50 lat doSwiadczenia w produkcji mikser spiralnych, mikseréw planetarnych,
dzielarek 1 zaokraglarek jak rowniez pras 1 walkownic do ciasta. Specyfikacja techniczna:
Wymiary : 420x720x780 Rozmiar dziezy : 420x260 Pojemnos¢ dziezy : 32 L I1oS¢ biegdw : 2 Tlos¢
obrotéw 1 biegu : 90-110 (Mozliwo$¢ wyboru przy zamdwieniu), 2 biegu : 180-220 Maksymalny
zatadunek maki : 16 kg Waga urzadzenia : 75 kg Moc przytaczeniowa : 1.5 kW Napiecie : 400V
(mozliwo$¢ zamowienia wersji 230V)

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 420
Glebokos¢ (mm): 720
Wysoko$¢ (mm): 780
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5
Pojemnos¢ (L): 32
Gtlowica: Stata

Ilos¢ biegdw: 2

Zakres pracy (obr/minute): 90-220
Wysoka hydracja: Tak
Pojemnos¢ maki (kg): 16

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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