PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1 komorowy z obrotowym talerzem, z
pojemnoscig 400 mm, 670x664x605, 4kW
230V/400V, Cuppone Mantegna MN40/1DG-P

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : MN40/1DG-P
EANIL3: . 16 596,64 7t z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Piec do pizzy 1 komorowy z obrotowym talerzem, z pojemnoscig 1 x 400 mm, 670x664x605,4kW
230V/400V, Cuppone Mantegna MN40/1DG-P Piec do pizzy Cuppone Mategna jest 1
komorowym piecem mieszczacym 1 pizze o Srednicy do 40 cm. Piec do pizzy Mategna posiada
obrotowy talerz o grubosci 25mm doskonale nadajacy si¢ do pracy w wysokiej temperaturze. Piec
do pizzy Cuppone Mantegna osiaga 500 stopni C. i jest piecem pracujacym na standardowym
zasilaniu  230V. Piec jest wyposazony w elektroniczny, podSwietlany panel sterowania
umozliwiajacy zapisanie programéw pieczenia. Piec do pizzy wyposazony jest w cyfrowy timer
odliczajacy czas wypieku. Komora pieca wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Piec
do pizzy Cuppone Mantegna idealnie nadaje si¢ do domu, food trucka, punktéw szybkiej obstugi,
kioskéw z przekaskami. Mimo swojego nieduzego rozmiaru i komory ograniczajacej do wypieku 1
pizzy na raz, piec pracuje w temperaturze 500 stopni Celsjusza co skraca czas wypieku do ok. 1
minuty ! JEDNA PIZZA. DOSKONALA. ZAWSZE. Cuppone przedstawia piec do pizzy
Mantegna: pierwszy elektryczny obrotowy piec do pizzy na 1 pizze. DoSwiadczenie, innowacja i
technologia dla nowoczesnego, kompaktowego pieca zaprojektowanego na duza skalge. ALL
AROUND Pierwszy elektryczny pojedynczy piec do pizzy z obrotowym blatem, wySwietlaczem
pojemnosciowym, programami Eco/Max i minutnikiem z odliczaniem. ROWNOMIERNE
ROZPROWADZENIE TEMPERATURY Dzigki wysokosci 25 mm i specjalnie zaprojektowanej
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mieszance, aby wytrzymaé bardzo wysokie temperatury, kamier uzywany w piecu do pizzy jest w
stanie rownomiernie rozprowadza¢ ciepto zgromadzone na powierzchni szamotu i utrzymywac
niezmieniong temperatur¢ wewnatrz komory pieczenia. PROSTY W OBSLUDZE PANEL
PodSwietlana ptyta sterowania umozliwia ustawienie i uruchomienie pieca za pomocg kilku gestow.
Piekarnik moze by¢ z tatwoscia uzywany przez kazdego dzigki prostej i intuicyjnej symbolice oraz
mozliwosci zapamigtania 99 programow pieczenia. WSZYSTKO POD KONTROLA, Podwdjna
panoramiczna szyba, drzwi otwierane do gory, wewngtrzne oSwietlenie i komora pieczenia ze stali
nierdzewnej pozwalaja na 360-stopniowy widok na to, co dzieje si¢ wewnatrz pieca i przez caty
czas sprawdzaé etapy pieczenia. ITALIANO D.O.C. Wszystkie etapy procesu produkcyjnego
zostaty opracowane w firmie Cuppone: od projektu po obrobke blachy, od montazu po dobor
komponentéw. Zastosowanie wysokiej jakoSci materiatdbw w potaczeniu z niekwestionowanym
doswiadczeniem firmy Cuppone doprowadzilo do stworzenia atrakcyjnego pieca o urzekajacej
estetyce, ktory moze zostac¢ zainstalowany w dowolnym kontekscie 1 otoczeniu. KOMPAKTOWY.
MOCNY. Maly rozmiar dla duzych osiagéw. Moze by¢ umieszczony w malych przestrzeniach,
tatwy w transporcie i spelniajacy wysokie standardy. Osiagajac temperatur¢ S00°C w komorze
pieczenia. Mozliwo$¢ dostosowania mocy elementéw grzejnych w zréznicowany sposob,
gwarantuje doskonate rezultaty gotowania w zaledwie kilkadziesiat sekund. ZAWSZE
PERFEKCYJNY Umieszczony w przedniej czgsci pieca, tuz pod otworem drzwiczek, wyjmowany
pojemnik na okruchy pozwala zawsze wyczysci¢ piekarnik i kamied za pomoca kilku ruchow.
Ponadto funkcja pirolizy pomaga w dogl¢bnym czyszczeniu calej komory pieca. JEDNA NAZWA,
JEDNA GWARANCIJA. Marka Cuppone od dziesigcioleci jest symbolem jakoSci 1 gwarancji. W
celu zapewnienia doskonatej obstugi i dlugiej zywotnoSci maszyn, tradycja i doSwiadczenie
polaczyly sie z innowacjami technologicznymi, dzigki czemu nasze produkty nadazaja za duchem
czasu.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2 — 3 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 670
Glebokos¢ (mm): 664
Wysokos$¢ (mm): 605

Linia: Cuppone Mantegna
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 230 / 400 V
Moc elektryczna (kW): 4
Pojemnosé: 1 x 1 x 400mm
Srednica pizzy (mm): 400

[los¢ pizz w komorze (szt): 1
[los¢ komor: 1

Rozmiar komory (mm): 400x400x120

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:
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