PREMIUM Gastro

Podgrzewacz do czekolady | 6 110,13 kW | 230V |
325x400x135 mm | RQ09.SC6L

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: RQ09.SC6L
Referenc 2429257t 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

® Profesjonalny podgrzewacz do czekolady wiloskiej produkcji, ktéry moze by¢ stosowany do
kazdego rodzaju czekolady

¢ Innowacyjny posredni system grzewczy (suchy bemar) nie wymaga uzycia wody oraz
utrzymuje czekolad¢ w optymalnej temperaturze

* Doskonale sprawdzi si¢ w matych cukierniach i pracowniach czekoladowych, lodziarniach,
kawiarniach, hotelach czy restauracjach

¢ Podgrzewacz wyposazony jest w manualne pokretto do regulacji i kontroli temperatury

¢ Regulacja temperatury w zakresie do maksimum 50°C

* Wyjmowany pojemnik i pokrywa z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, pozwalaja na szybkie
i tatwe czyszczenie

¢ Elementy grzewcze znajduja si¢ na dnie i po bokach pojemnika, zapewniajac rGwnomierne
podgrzanie czekolady

* Podgrzewacz jest wyjatkowo prosty w obstudze

¢ Solidna i trwala obudowa wykonana z tworzywa sztucznego

¢ Kontrolka informujaca o pracy urzadzenia

Parametry techniczne:




PREMIUM Gastro

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 325x400x135
[los¢ pojemnikéw: 1

Pojemnos¢ [1]: 6

Maksymalna temperatura [°C]: 50

Moc [kW]: 0,13

Zasilanie [V]: 230

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 685
Gtebokos¢ (mm): 410
Wysokos$¢ (mm): 830
Napigcie zasilania: 230 V
Pojemnos¢ (L): 6

Moc elektryczna (W): 130

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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