PREMIUM Gastro

Pakowarka prozniowa komorowa iISENSOR M | dwie
listwy 460+460 mm | pompa busch 40 m3/h | 1,13
kW 1930x607x1046 mm | FSMB42E2

. & KrétKi opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : FSMB42E2
EANIS: - 38 051,77 zt z

e podatkiem

Opis produktu:
FUNKCJE
DOSKONALE PAKOWANIE PROZNIOWE
¢ iVac (inteligentny czujnik)
Proces odsysania jest automatycznie kontrolowany przez czujnik, co zapewnia maksymalnie
mozliwa do uzyskania prézni¢. Umozliwia pakowanie ptynéw oraz produktow z duza zawartoScia
wody bez koniecznoSci ustawienia czasu i wykonania niepotrzebnych prob pakowania.
¢ Soft Air
System stopniowego wlotu powietrza do komory i progresywnej dekompresji zapobiega przektuciu

workéw z produktami o ostrych krawedziach lub deformacji i uszkodzeniu produktéw. Pozwala
uzyskac idealnie zapakowany produkt, gotowy do zaprezentowania na potkach ekspozycyjnych.
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e ExtraVacuum

Program prézni osigganej etapami. Pozwala na usunigcie powietrza znajdujacego si¢ wewnatrz
produktu o porowatej, migkkiej konsystencji.

¢ Pakowanie w atmosferze gazu obojetnego
System wtryskiwania gazu ochronnego umozliwia pakowanie w atmosferze pozbawionej tlenu oraz
pary wodnej. Zapobiega to namnazaniu si¢ bakterii, przedtuza §wiezo$¢ produktéw. Gwarantuje
najwyzsza jako$¢ najbardziej delikatnych produktow Swiezych takich jak: ryby, owoce morza,

warzywa itp. Dodatkowo chroni delikatng zywnos$¢, ktéra moglaby ulec deformacji lub
uszkodzeniu podczas pakowania.

WYZSZA WYDAJNOSC

¢ SCS (system samokalibracji)
Pakowarki prézniowe iSensor posiadaja automatyczng kalibracje prozni, dostosowujaca si¢ do
aktualnej pogody i1 wysokoSci nad poziomem morza - bez ryzyka rozpryskiwania czy rozlania
pakowanych produktow.

¢ iSeal (inteligentne zgrzewanie)
iSeal automatycznie reguluje czas i temperatur¢ zgrzewania dla kazdego cyklu. Dzigki temu
patentow1 zapobiega przegrzaniu si¢ urzadzenia i wydtuza zywotno$¢ wszystkich elementow. 1Seal
gwarantuje doskonate pakowanie prézniowe przy kazdym uzyciu.

¢ Pakowanie dwoch workow jednocze$nie

Pakowarka umozliwia zgrzewanie dwoch workéw jednoczesnie (jeden na drugim), bez utraty na
jakos$ci zgrzewania.

¢ Niezalezne listwy zgrzewajace
Dzigki autonomicznemu charakterowi listew zgrzewajacych mozemy wybra¢ pozadana i optymalna
konfiguracj¢ zgrzewania w zaleznoSci od produktu lub zastosowania. Pozwala to na
maksymalizacj¢ przestrzeni komory prézniowej 1 minimalizacj¢ zuzywanej energii w kazdym
cyklu.

¢ Pompa prozniowa Busch

Wszystkie modele wyposazone sa w wydajna i niezawodna pompe prézniowa niemieckiej firmy
Busch, zapewniajac tym samym uzytkownikowi najwyzsza jakos$¢ procesu pakowania.
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DEUGA ZYWOTNOSC
¢ AutoClean QOil (automatyczne czyszczenie oleju)

Program osuszania oleju wydtuza okres uzytecznoSci, a licznik godzin. System pomaga w ustaleniu
najlepszego momentu na przeprowadzenie cyklu czyszczenia oleju.

¢ Listwy zgrzewajace z podwéjnym zgrzewem o grubos$ci 4 mm
Nowa konstrukcja listwy zgrzewajacej, ze wzmocnieniami ze stali nierdzewnej, sprawia, ze jest
ona bardziej wytrzymata 1 trwata. Umozliwia ona zgrzewanie z podwdjnym przettoczeniem, co
zwigksza bezpieczenstwo zywnosci.

¢ Komora préozniowa ze stali nierdzewnej AISI 304 z zaokraglonymi krawedziami

Wysokiej jakosci, trwala konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304 z komora o zaokraglonych
krawedziach, znacznie utatwiajacych czyszczenie urzadzenia.

¢ Bardzo wytrzymala, podwaéjnie wyciszona pokrywa z metakrylanu

Bardzo wytrzymata pokrywa z przezroczystego metakrylanu, z trwaltymi aluminiowymi zawiasami i
podwdjna amortyzacja.

TECHNIKI KULINARNE

¢ MCYV (system wielocyklowej prozni)
Opatentowany system MCV automatycznie okre§la 1 uruchamia odpowiednig ilo$¢ cykli
prézniowych, maksymalnie do 9 cykli, bez koniecznoSci nadzoru i rgcznego opuszczania i
podnoszenia pokrywy po kazdym z nich. Umozliwia to odpowietrzenie sosOw chronigc przed
rozlaniem ptynu w komorze oraz barwienie, impregnowanie i aromatyzowanie Zywnosci.

* Tryb czuwania
Funkcja ta pozwala na utrzymywanie prézni wewnatrz komory przez czas nieokreslony. Umozliwia

to tworzenie zestalonych pianek, marynat, skracajac czas impregnacji nawet o 90% w poréwnaniu
z tradycyjna technika.

EATWA KONSERWACJA
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¢ Bezprzewodowa listwa zgrzewajaca

Specjalna bezprzewodowa konstrukcja listwy zgrzewajacej oraz komora prozniowa ze stali
nierdzewnej o zaokraglonych krawedziach znacznie ufatwia 1 przysSpiesza czyszczenie pakowarki
prézniowej. Tego typu rozwiazanie umozliwia utrzymanie optymalnych warunkéw higienicznych.

¢ Automatyczny system uchylania pokrywy

Funkcja automatycznego uchylania pozwala na tatwy dostgp do wszystkich czeSci w celu
przeprowadzenia konserwacji, skuteczne czyszczenie podzespotdw oraz wygodny proces wymiany
oleju. Wplywa to na zmniejszenie kosztéw i czasu konserwacji.

PANEL STEROWANIA

Wygodne sterowanie za pomoca ergonomicznego pokretta, podSwietlanego ekranu LCD 1 dwoma
trybami pracy. W trybie automatycznym wystarczy wilozy¢ worek 1 opusci¢ pokrywe, aby
pakowarka wykonata cala prace za nas. Tryb reczny pozwala na zaprogramowanie 10 réznych
programOw, zaleznie od potrzeb i technik kulinarnych. Wszystkie parametry sa wysSwietlane na
ekranie.

Parametry techniczne:

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 930x607x1046
* Wymiary komory [mm]: 800x500x200

* Wydajno$¢ pompy [m3/h]: 40

Ilos¢ listew zgrzewajacych [szt.]: 2

Dtugos¢ listwy [mm]: 460+460

Moc [kW]: 1,13

Zasilanie [V]: 230/400

Waga [kg]: 197

Wyposazenie dodatkowe:

¢ FS-IGC - Uktad wtrysku gazu obojetnego - za doptata

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
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Czas realizacji: 1-14 dni

Szeroko$¢ (mm): 930

Glebokos¢ (mm): 607

Wysokos$¢ (mm): 1046

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230 V

Moc elektryczna (kW): 1.13

Wymiary komory (mm): 800x500x200
Wydajnos¢ pompy prézniowej: 40 m3/h
Wymiary listwy zgrzewajacej (mm): 460
[los¢ listew zgrzewajacych: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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