PREMIUM Gastro

Automatyczna prasa do ciasta do pizzy o Srednicy do
50 cm 145 cm z rantem, 503x724x768, Sigma Sprizza

Automatic
KrétKi opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : Sprizza Automati
Ez;rle;l:c_e prizza Automatic 55 859,22 Zl 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Automatyczna prasa do ciasta do pizzy o Srednicy do 50 cm i 45 cm z rantem, 503x724x768, Sigma
Sprizza Automatic

Sigma Sprizza Automatic odtwarza rgczna zrecznoSC pizzera tak dokladnie, jak to mozliwe,
naSladujac jego niezréwnang delikatno$¢. Oryginalny system mikro-rolowania, rygorystycznie
opatentowany, wynika z intuicji, ktora zostata opracowana i osiggnigta w celu ugniatania ciasta w
sposob, jak robityby to rgce eksperta. Wyjatkowa wydajno$S¢ maszyny polega na uzyskaniu
zimnego ciasta z taka sama krawedzia, jaka uzyskatby doSwiadczony pizzer. Maszyna jest
naprawde latwa i praktyczna w uzyciu, a porcje ciasta sa zawsze idealnie splaszczone.
Automatyczna prasa do ciasta do pizzy to urzadzenie innowacyjne 1 odzwierciedlajace prace rak
pizzera

Gléwne cechy automatycznej prasy do ciasta do pizzy Sigma Automatic
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® Prasa do pizzy o Srednicy do 50cm Sigma Automatic to innowacyjne urzadzenie, ktdre
umozliwia profesjonalne przygotowywanie podktadéw do pizzy w szybki i precyzyjny
sposOb. Dzigki mozliwosci zaprogramowania az 19 réznych programoéw, prasa umozliwia
wybor odpowiedniej grubosci ciasta, w zakresie od 0,5 do 10 mm, oraz czasu jego
prasowania, ktéry moze wynosi¢ od 1 do 10 sekund.

* Wyswietlacz LCD, ktory znajdziesz na panelu sterowania, wySwietla numer programu,
grubo$¢ ciasta oraz czas prasowania. WySwietlacz ulatwi Tobie monitorowanie i
kontrolowanie procesu przygotowywania ciasta. Dzigki przyciskom funkcyjnym, mozesz
tatwo programowac i zmienia¢ parametry przygotowania podktadu pizzy, dostosowujac je do
Twoich preferencji.

* Funkcja automatycznego opuszczania i podnoszenia gérnej tarczy znacznie utatwi Ci proces
prasowania, zapewniajac rownomierne i efektywne formowanie ciasta. Po przetworzeniu,
uformowane ciasto mozesz tatwo zdjac z prasy za pomoca wyciaganej szuflady. To umozliwi
Tobie fatwe naktadanie Swiezego ciasta oraz zdejmowanie gotowych podktadow.

® Prasa do pizzy Sigma Automatic to nie tylko urzadzenie wydajne, ale takze bardzo
produktywne. Dzigki mozliwosci wykonania 200-250 podkiadéw na godzing, sprawnie
obstuzy nawet najbardziej intensywne punkty gastronomiczne. Dzigki temu mozna znacznie
zoptymalizowa¢ produkcje 1 skroci€ czas oczekiwania na zaméwienie.

¢ Podsumowujac, prasa do pizzy o Srednicy do 50cm Sigma Automatic to niezawodne
narzedzie, ktére pozwoli Tobie profesjonalnie przygotowywaé ciasto do pizzy w sposob
szybki, precyzyjny 1 wydajny. Dzigki prostocie obstugi i bogatemu zestawowi funkcji, prasa
bedzie dla Ciebie nie tylko cennym elementem wyposazenia Twojej pizzerii, ale takze
pozwoli znaczaco zoptymalizowaé proces przygotowywania podktadow.

OGOLNA CHARAKTERYSTYKA - Zimny system pracy - Opatentowany system mikro-
rolowania - Wykonanie krawedzi - Regulowana grubos$¢ pizzy - Automatyczny start i stop -
Wydajnos¢ produkcji 200-250 szt/godz - IP55 zaréwno silnika jak i urzadzen elektrycznych -
Niskie zuzycie energii 1 konserwacja - Poziom hatasu 70 dB(A)

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 503
Glebokos¢ (mm): 724
Wysokos§¢ (mm): 768
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V

Moc elektryczna (kW): 0.75
Waga (kg): 115

Max $rednica ciasta (mm): 500

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:
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