PREMIUM Gastro

Szafa mroznicza podblatowa, zamrazarka podblatowa,
Pojemnos¢ 120 litrow, 600x585x855 Tefcold

UF200S
KrétKi opis produktu:
sl
|

Kody produktu Cena produktu:
Ref : TC33640
EANI: - 3118,73zt z
UPC: - .

podatkiem

Opis produktu:

Rodzaj prowadnic (GN): 490x380
Pojemno?? (zakres): 0 — 150 L
Roczne zu?ycie (kwWh): 438

Moc elektryczna (W): 105
Napi?cie zasilania: 230 V

Zakres pracy: -24/-10 C

ll0?? po?ek: 2

Czynnik ch?odniczy: R600A
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Szeroko?? (mm): 600

Mo?liwo?? prze?o0?enia drzwi: Tak

Zamra?arka podblatowa gastronomiczna — kompaktowe wsparcie kuchni

Zamra?arka podblatowa doskonale sprawdza si? w mniejszych lokalach
gastronomicznych, gdzie przestrze? jest na wag? z?ota. Dzi?ki swoim kompaktowym
wymiarom, mo?na j? ?atwo umie?ci? pod gastronomicznym blatem, co pozwala na
maksymalne wykorzystanie dost?pnej powierzchni. To idealne rozwi?zanie dla restauracji
i kawiarni, ktore potrzebuj? efektywnego przechowywania mro?onek bez zajmowania
cennego miejsca. W organizacji przestrzeni roboczej gastronomiczna zamra?arka
podblatowa odgrywa kluczow? rol?, umo?liwiaj?c szybki dost?p do niezb?dnych
produktéw. Dzi?ki niej kucharze mog? efektywnie zarz?dza? czasem i zasobami, co
przek?ada si? na sprawniejsz? obs?ug? klientéw. Dodatkowo, mo?liwo?? prze?o?enia
drzwi pozwala na dostosowanie urz?dzenia do indywidualnych potrzeb lokalu, co
zwi?ksza jego funkcjonalno??.

Zamra?arka podblatowa do zabudowy — estetyka i funkcjonalno??

W nowoczesnej kuchni zamra?arka podblatowa do zabudowy wpisuje si? w aran?acj?
dzi?ki swojemu minimalistycznemu designowi. Jej dyskretny wygl?d pozwala na
harmonijne wkomponowanie w wystroj wn?trza, nie zak?6caj?c estetyki pomieszczenia.
To rozwi?zanie idealne dla tych, ktorzy ceni? sobie zaréwno funkcjonalno??, jak i
elegancj?. Ukryte rozwi?zania zamra?arek podblatowych s? szczegOlnie cenione w
hotelach i restauracjach, gdzie liczy si? ka?dy detal. Dzi?ki mo?liwo?ci zabudowy,
urz?dzenia staj? si? niemal niewidoczne dla go?ci, co pozwala na utrzymanie spojno?ci
wizualnej przestrzeni. To praktyczne podej?cie do przechowywania mro?onek bez

kompromiséw w kwestii estetyki.
Zamra?arka podblatowa Liebherr — niemiecka precyzja w gastronomii
Marki premium, takie jak Liebherr, oferuj? zamra?arki podblatowe, ktore wyré?niaj? si?

niezawodno?ci? i innowacyjnymi rozwi?zaniami technologicznymi. Ich produkty s?
zaprojektowane z my?l? o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach,
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zapewniaj?c jednocze?nie 0szcz?dno?? energii | d?ugowieczno?? urz?dze?. To
inwestycja w jako?? i wydajno?? codziennej pracy. Wydajno?? i trwa?0?? zamra?arek
podblatowych Liebherr s? doceniane przez profesjonalistow na ca?ym ?wiecie.
Urz?dzenia charakteryzuj? si? solidn? konstrukcj? oraz zaawansowan? technologi?
ch?odzenia, co gwarantuje optymalne warunki przechowywania mro?onek. Dzi?ki temu
kuchnie mog? dzia?a? sprawnie i bez zak?6ce?, co jest kluczowe dla sukcesu ka?dego
lokalu gastronomicznego.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 7-10 dni
Szerokos¢ (mm): 600

Gtebokos¢ (mm): 585

Wysokos$¢ (mm): 855

Czynnik chlodniczy: R600A
Napigcie zasilania: 230 V

Rodzaj: Podblatowa

Ilos¢ potek: 2

Pojemnos¢ (L): 120

Zakres pracy: -24/-10 C

Klasa klimatyczna: 4

lo$¢ drzwi: 1

Mozliwos¢ przetozenia drzwi: Tak
Roczne zuzycie (kWh): 438

Moc elektryczna (W): 105

Rodzaj prowadnic (GN): 490x380
Pojemnos¢ (zakres): 0 — 150 L

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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