PREMIUM Gastro

Zaokraglarka do surowego ciasta od 50-1800 g,
wydajnos¢ do 1800szt/h, 540x770x1050, Sigma Sfera
Plus

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

ng;rle;c_e: Sfera Plus 4 1 4 1 2, 87 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Zaokraglarka do surowego ciasta od 50-1800 g, wydajno$¢ do 1800szt/h, 540x770x1050, Sigma
Sfera Model zaokraglarki §limakowej jest idealny do zaokraglania porcji kazdego rodzaju ciasta,
od 50 g do 650 g w modelu Sfera i do 1800 g w modelu Sfera Plus, zaréwno w przypadku
twardego, jak i migkkiego lub bardzo wilgotnego ciasta o wysokim poziomie hydracji. Bardzo
tatwa w uzyciu 1 praktyczna do demontazu w celu czyszczenia, ma bardzo niskie zuzycie energii
dzigki jednofazowemu napigciu (220 V). Maszyna jest w stanie uformowaé ponad 1800 sztuk na
godzing 1 moze by¢ uzywana zarOwno w pizzeriach, jak i piekarniach. System zaokraglania
wykorzystuje zaroOwno site¢ grawitacji, jak 1 site odSrodkowa, ograniczajac do minimum nacisk na
ciasto. Pozwala to nie zmienia¢ jego temperatury i elastycznoSci, unikajac naprezen. Zbudowana ze
stali nierdzewnej, z mocnym silnikiem i prosta mechanika, jest to bardzo niezawodna maszyna.
Obrotowy cylinder z tworzywa sztucznego jest certyfikowany do uzytku spozywczego.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 540
Glebokos$¢ (mm): 770
Wysokos$¢ (mm): 1050
Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230 V

Moc elektryczna (kW): 0.37
Zakres wagi ciasta (g): 50-1800

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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