PREMIUM Gastro

Szafa chtodnicza z drzwiami szklanymi 700L,
1-drzwiowa, GN 2/1, 693x826x2008, Asber ECP-701
HCR GD

E Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : 19078015
EANIL3: . 7013,21 271z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Wyprodukowane z wysokie] jakoSci stali nierdzewnej z przeznaczeniem do profesjonalnego
uzytku, cechuje je bardzo solidne wykonanie i1 doskonale wykornczenie. Poliuretanowa,
wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna Scian o grubo$ci 60 mm i wysokiej
gestoSci 40 kg/m>, wolna od CFC. Podwéjnie szklane drzwi izolowane gazem o niskiej
przewodnoSci cieplnej. Ergonomiczny, niklowany uchwyt. Drzwi skrzydtowe z automatycznym
domykaniem ponizej 90° i maksymalnym katem otwarcia 120°. Drzwi wyposazone w zamek
(opcja). Intuicyjny cyfrowy sterownik pozwala na szybkie i latwe ustawienie parametréw
temperatury. Otwory wentylacyjne w przednim panelu poprawiaja estetyke, utrzymuja
odpowiednie warunki dla systemu chtodzenia, dzigki czemu dziata on bardziej wydajnie. Kontrolka
wlaczenia/wyltaczenia. Parownik z wymuszonym obiegiem powietrza, pokryty powtoka
antykorozyjna. Inteligentny system obiegu powietrza réwnomiernie rozprowadza temperature
dzigki innowacyjnej konstrukcji. Wylacznik stykowy na drzwiach wylacza wentylator,
ograniczajac tym samym utrat¢ zimna w momencie otwarcia drzwi i dodatkowo oszczedza energig.
Automatyczne odparowanie skroplin. Goracy gaz pochodzacy z kompresora uzywany jest do
automatycznego odparowania skroplin. Brak koniecznoSci montazu dodatkowych elementow
grzewczych pozwala na jeszcze mniejsze zuzycie energii. Wewngtrzne Swiatto LED o niskim
poborze energii do pod$wietlenia zawartosci szafy. Wylacznik oSwietlenia wnetrza szafy (opcja).
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No6zki ze stali nierdzewnej z tatwa regulacja wysokoSci w zakresie od 125 mm do 200 mm, co
utatwia czyszczenie powierzchni pod urzadzeniem. Opcjonalnie dostgpne sa réwniez kétka jezdne
oraz system noznego otwierania drzwi. Wyjmowane prowadnice umozliwiaja wygodniejsze
czyszczenie bez uzycia jakichkolwiek dodatkowych narzedzi. Montowanie i ustawianie potek na
zadanej wysokosci mozliwe jest bez uzycia dodatkowych elementéw. Polki epoksydowe
dostosowane sa do przechowywania réznych typéw opakowani o maksymalnym obcigzeniu do 40
kg. Magnetyczna uszczelka drzwi, z mozliwoScia demontazu, zapewnia maksymalna higieng oraz
wlasciwa izolacj¢. Dno wykonane z ttoczonego pojedynczego arkusza blachy, otwér spustowy w
dolnym panelu oraz zaokraglone wewnetrzne krawedzie zapewniaja latwe utrzymanie czystosci
oraz zapobiegaja gromadzeniu si¢ brudu. W celu zwigkszenia pojemnosSci urzadzenia posiadaja
mozliwo$¢ regulacji ustawienia pétek na 18 poziomach w modelach z duzymi drzwiami 1 8
poziomach w wersji z matymi drzwiami (odstep miedzy pétkami wynosi 70 mm). Dostosowane do
pojemnikow gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1. Wyposazone w 3 potki epoksydowe GN
2/1 na kazde duze drzwi. Czynnik chtodniczy: R290 Hydrocarbon (HC). Zakres temperatury pracy
od 0oC do +80C w IV klasie klimatycznej. Zasilanie: 230V 1+N- 50Hz.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos$¢ (mm): 693
Glebokos¢ (mm): 826
Wysokos$¢ (mm): 2008
Zasilanie: elektryczne
Pojemnos¢ (L): 596

[los¢ drzwi: 1

Drzwi przeszklone: Tak
Klasa energetyczna: C

Moc elektryczna (W): 253
Rodzaj prowadnic (GN): 2/1
Roczne zuzycie energii (kWh): 1576

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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