PREMIUM Gastro

Szafa dwutemperaturowa chtodniczo / mrozne 700L,
2-drzwiowa, GN 2/1, 693x826x2008, Asber
ECPM-702 HC R

|

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

el erenoe: 19099804 10 458,42 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

Wyprodukowane z wysokie] jakoSci stali nierdzewnej z przeznaczeniem do profesjonalnego
uzytku, cechuje je bardzo solidne wykonanie 1 doskonate wykonczenie. Dwie komory z
oddzielnymi uktadami sprezarek, jedna chtodnicza, druga mroZna. Poliuretanowa, wtryskiwana pod
wysokim ci$nieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i wysokiej gestosci 40 kg/m?,
wolna od CFC. Drzwi ze stali nierdzewne] ze zintegrowanym uchwytem. Ergonomiczny, solidny 1
wygodny uchwyt, poprowadzony po calej dtugosci drzwi, idealnie wkomponowuje si¢ w bryle
urzadzenia oraz uniemozliwia gromadzenie si¢ brudu i kurzu. Drzwi skrzydlowe z automatycznym
domykaniem ponizej 90° 1 maksymalnym katem otwarcia 120°. Dwustronne zawiasy pozwalaja na
proste dopasowanie urzadzenia do miejsca ustawienia. Intuicyjny cyfrowy sterownik pozwala na
szybkie i fatwe ustawienie parametréw temperatury. Kontrolka wtaczenia/wytaczenia. Parownik z
wymuszonym obiegiem powietrza, pokryty powloka antykorozyjna. Inteligentny system obiegu
powietrza rownomiernie rozprowadza temperatur¢ dzigki innowacyjnej konstrukcji. Wylacznik
stykowy na drzwiach wylacza wentylator, ograniczajac tym samym utrat¢ zimna w momencie
otwarcia drzwi 1 dodatkowo oszczedza energie. Automatyczne odparowanie skroplin. Goracy gaz
pochodzacy z kompresora uzywany jest do automatycznego odparowania skroplin. Brak
konieczno$ci montazu dodatkowych elementéw grzewczych pozwala na jeszcze mniejsze zuzycie
energii. N6zki ze stali nierdzewne] z tatwa regulacja wysokosci w zakresie od 125 mm do 200 mm,
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co ufatwia czyszczenie powierzchni pod urzadzeniem. Opcjonalnie dostgpne sa réwniez koétka
jezdne. Po6tki epoksydowe dostosowane sa do przechowywania réznych typéw opakowarn o
maksymalnym obciazeniu do 40 kg. Magnetyczna uszczelka drzwi, z mozliwoScia demontazu,
zapewnia maksymalna higien¢ oraz wtasciwa izolacj¢. Dno wykonane z ttoczonego pojedynczego
arkusza blachy, otwér spustowy w dolnym panelu. Zaokraglone wewng¢trzne krawedzie zapewniaja
fatwe utrzymanie czystosSci oraz zapobiegaja gromadzeniu si¢ brudu. Zasilanie: 230V 14+N- 50Hz.
Komora chtodnicza: W celu zwigkszenia pojemnosSci urzadzenia posiadaja mozliwos¢ regulacji
ustawienia poélek na 7 poziomach (odstgp miedzy pétkami wynosi 70 mm). Dostosowane do
pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 Iub 2 x GN 1/1. Wyposazone w 1 poétke epoksydowa GN
2/1 na kazde mate drzwi. Potki epoksydowe dostosowane sa do przechowywania réznych typow
opakowan o maksymalnym obcigzeniu do 40 kg. Czynnik chtodniczy: R290 Hydrocarbon (HC).
Zakres temperatury pracy komory od 0oC do +80C w IV klasie klimatycznej. Komora mroZna:
Wyposazona w 3 pojemniki PVC 543x540x100 mm. Czynnik chtodniczy: R290a Hydrocarbon
(HC). Zakres temperatury pracy od -170C do -210C w IV klasie klimatycznej.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 693

Glebokos$¢ (mm): 826
Wysokos¢ (mm): 2008
Zasilanie: elektryczne
Pojemnos¢ (L): 308 + 280

[los¢ drzwi: 2

Moc elektryczna (W): 253 + 490
Rodzaj prowadnic (GN): 2/1
Roczne zuzycie energii (kWh): 5906

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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