PREMIUM Gastro

Witryna chiodnicza do pizzy, 2017x396x290, Asber
GVL-204

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : 19069312

AN 3 577,60 zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Wyprodukowane z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej z przeznaczeniem do profesjonalnego
uzytku, cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykoriczenie. Idealne jako kompaktowa
stacja do przygotowywania salatek/kanapek. Dostgpne w dwoch wersjach: - Modele GV
przeszklone, - Modele GVL z nierdzewna pokrywa. Wbudowana jednostka chtodnicza. Chtodzenie
przez dolna ptyte. Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury. Zaokraglone
wnetrze ulatwia utrzymanie czystoSci. Modele GV/GVL-154, GV/GVL-204 1 GV/GVL-254
przystosowane do pojemnikéw GN 1/3 glebokosci 150 mm, pozostate modele przystosowane do
pojemnikéw GN 1/4 gltebokosci 150 mm. Czynnik chtodniczy: R600a Hydrocarbon (HC). Zakres
temperatury od +2 oC do +8 oC, klasa klimatyczna IV Zasilanie: 230 V 1+N - 50 Hz.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 2017
Glebokos¢ (mm): 396
Wysokos$¢ (mm): 290
Zasilanie: elektryczne




PREMIUM Gastro

Moc elektryczna (W): 102

[1o$¢ pojemnikéw (szt): 9
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Rozmiar (GN): 1/3

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
ol
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