PREMIUM Gastro

Automatyczny mtynek do kawy | RESTO QUALITY
F64EVO XGI

Krotki opis produktu:
e
Kody produktu Cena produktu:
Reference: F6C4AEVOXGi
EAN13: - 9 260,30 AW/
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

¢ profesjonalny wloski automatyczny mtynek do kawy

® system pojedynczej dawki, mozliwoS¢ samodzielnego okreSlania pojedynczych lub
podwdjnych doz, dodatkowo mozliwo$¢ manualnego ustawienia iloSci kawy

® precyzyjna regulacja mielenia: za pomoca Sruby mikrometrycznej, regulacja ciagta

e plaskie zarna wykonane ze stali nierdzewnej, Srednica 64mm

¢ uchwyt na kolbg z gumowymi antyposlizgowymi nakladkami
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* automatyczne mielenie kawy prosto do kolby
® duzy i czytelny dotykowy wySwietlacz z technologia CapSense
¢ licznik kaw dzienny, tygodniowy

¢ funkcja automatycznego mielenia poprzez docisnigcie kolba czujnika znajdujacego si¢ tuz

pod wylotem ziaren kawy
¢ informacja dokladnej dacie, godzinie oraz czasie mielenia poszczegdlnej dozy

* model F64EVO XGi przeznaczony do intensywnego uzytku, wersja wyposazona
w wentylator chtodzacy zarna, co umozliwia osiagnigcie duzej predkosci przemiatu oraz

wbudowang wage, ktéra odmierza doktadna doze kawy
¢ obudowa lakierowana na kolor srebrny, na zamowienie dostgpne inne kolory
¢ ergonomiczny metalowy wiacznik/wylacznik mtynka
* wyjmowana glowica utatwiajaca czyszczenie

Parametry techniczne:

* wymiary zewngtrzne [mm]: 255x635x320

* pojemno$¢ zbiornika na kawe ziarnista [kg]: 1,5
¢ predkos¢ [obr./min]: 1350-1550

¢ Jrednica zaren [mm]: 64

e moc [kW]: 0,35

e zasilanie [V]: 230

* waga [kg]: 18

Dlaczego warto wybra¢ mlynek do kawy Resto Quality F64EVO XGI?:

¢ Jest to w pelni profesjonalny mtynek zarnowy wyprodukowany w Wtoszech.

* Miynek podaje zawsze idealng dawke Swiezo zmielonej kawy.

¢ Urzadzenie przeznaczone do miejsc o duzej przepustowosci.

¢ Posiada wentylator, ktéry chlodzi zarna, aby kawa mielona byta w idealnych warunkach.
* Wyposazony we wbudowang wage, ktéra odmierza doktadng doze kawy

* Posiada mikrometryczng regulacj¢ zaren.

¢ Solidna stalowa obudowa pomalowana na jeden z 7 koloréw do wyboru.

¢ Niezawodny i bardzo prosty w obstudze.

¢ 12 miesi¢czna gwarancja na terenie catej Polski.

Do pobrania:

Instrukcja obstugi
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Warunkiem udzielenia gwarancii na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 255
Gtebokos$¢ (mm): 635
Wysokos$¢ (mm): 320
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230
Waga (kg): 18

Srednica zaren (mm): 64

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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