PREMIUM Gastro

Frytownica elektryczna RESTO QUALITY RQFSLV
| pojedyncza | z kranem spustowym | 8 113 kW
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T — Krétki opis produktu:
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Kody produktu Cena produktu:
Ref : RQFSLV .
EANI3: - 864,81 zt z podatkiem
UPC: -
Opis produktu:
Opis:

¢ Elektryczna frytownica marki Resto Quality to profesjonalne urzadzenie, ktére Swietnie
nadaje si¢ do szybkiego 1 prostego przyrzadzania frytek

¢ Profesjonalny design i duza pojemnoS$¢ sprawiaja, ze frytownica gastronomiczna Swietnie
nadaje si¢ do restauracji, lokali fast food, baréw z przekaskami, food truckéw, sklepow,
supermarketOw oraz innych tego rodzaju miejsc

* Wysoka moc 3000 W sprawia, ze frytownica osiaga duza wydajno$¢ smazenia w niezwykle
krétkim czasie

e Zakres regulacji temperatury 60-200°C pozwala usmazyé zaréwno Swieze, jak i gleboko
mrozone produkty. Wybrang wartoS¢ latwo ustawisz, uzywajac wygodnego pokretia.
Automatyczny termostat utrzymuje temperaturg¢ i oszczedza energig. Dobrze widoczne
kontrolki na panelu sterowniczym informuja o nagrzewaniu oraz osiagni¢ciu wybranej
temperatury

¢ Komora o pojemnoSci 12 1 miesci 8 1 oleju, co wystarcza, aby osiagnaé najlepsze rezultaty w
przyrzadzaniu jedzenia

* Wyposazona w kranik spustowy

* Obudowa wykonana ze stali nierdzewne]
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¢ [stotng zaleta frytownic Resto Quality jest zastosowanie dodatkowej ostony grzatek, ktora
gwarantuje ,zimng stref¢” oraz uniemozliwia bezposredni kontakt grzatki z koszem
frytownicy. Takie rozwigzanie rOwniez wptywa na to, ze grzatka nie moze by¢ ,,dociSnigta”
do dna komory pod obciazeniem petlnego kosza

¢ Funkcja ,,zimnej strefy” sprawia, ze okruchy i resztki jedzenia opadajac na dno
zbiornika przechowywane sa w oleju o nizszej temperaturze i nie przypalaja si¢

Parametry techniczne:

Wymiary [mm]: 270x485x405
Wymiary kosza [mm]: 220x200x150
Moc [kW]: 3,0

Zasilanie [V]: 230

Zakres temperatury [°C]: 60-200

* Pojemno$¢ max. oleju [1]: 8

® Pojemno$¢ min. oleju [1]: 5

* Pojemnos¢ catkowita [1]: 12

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
Quality jest wypetniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 270
Glebokos$¢ (mm): 485
Wysokos¢ (mm): 405
Linia: Nastawne
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230
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Zakres temperatur (°C): 60-200
Wymiary kosza (mm): 220x200x150
Pojemnos¢ catkowita (L): 12

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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