PREMIUM Gastro

Komora wzrostowa | garownicza | garownik |
8x600x400 lub 600x600 | RESTO QUALITY
MYCHA249

Kroétki opis produktu:
||
Kody produktu Cena produktu:
Ref : MYCHA249
BANI3: 7 054,54 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Szkolenie z obstugi pieca gratis

Opis:

¢ Komora dedykowana pod dwa piece spigtrowane Mychef z serii iBAKE, BAKERSHOP AIR-
S, BAKERSHOP AIR, BAKE MASTER, BAKE PRO

* Niezalezne sterowanie

* Urzadzenie do rozrostu surowego ciasta w kontrolowanej temperaturze 1 wilgotnosci

¢ Wyrafinowany design i praktyczna konstrukcja

¢ Pozwala na oszczedno$¢ miejsca

® Przeszklone drzwi skrzydtowe

Parametry techniczne:




PREMIUM Gastro

® Pojemnos$¢: 8 blach 600x400 Iub 600x600

Odlegtos¢ miedzy blachami [mm]: 70

Wymiary [mm]: 760x780x760

Moc [kW]: 3

Zasilanie [V]: 230

Pasuje do modeli: iBake 4E, iBake 6E, iBake 6G, BAKERSHOP AIR-S 4E, BAKERSHOP
AIR-S 4E RD, BAKERSHOP AIR-S 6E, BAKERSHOP AIR 4E, BAKERSHOP AIR 6E,
BAKE MASTER 4E, BAKE MASTER 6E, BAKE MASTER 6G, BAKE PRO 4E, BAKE
PRO 6E

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i1 urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szeroko$¢ (mm): 760

Gtebokos¢ (mm): 780

Wysokos$¢ (mm): 760

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230

Pojemnos¢: 8 blach 600x400 lub 600x600
Moc (kW): 3

Odlegtos¢ blach (mm): 70

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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