PREMIUM Gastro

Mikser dwuramienny | 2 predkosci 1 6011 1,5 kW |
530x790x960 | RESTO QUALITY RQRS48

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rl erenoes RQROAS 27 314,49 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Opis:

W pelni profesjonalny mikser dwuramienny wloskiej produkcji

Pozwala na przygotowywanie m.in. ciasta na chleb, pizz¢ 1 focaccig¢, kruchego ciasta 1
pieczywa, a takze domowych receptur

Idealnie sprawdzi si¢ w Srednich i duzych restauracjach, pizzeriach, cukierniach, piekarniach
czy garmazeriach

Urzadzenie wskazane jest szczegllnie w przygotowywaniu delikatnego, migkkiego ciasta o
wysokim stopniu napowietrzenia

Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy rgcznego wyrabiania ciasta
(ugniatanie, podnoszenie, rozcigganie i sktadanie ciasta)

* Wyrabianie w ten sposob ciasto jest jednorodne, bardzo dobrze natlenione, co prowadzi do
jego szybkiego rozrostu i zwigkszenia obj¢tosci produktu w najszybszym mozliwym czasie




PREMIUM Gastro

Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa si¢, zachowujac stala, niska temperature
Wyjatkowy opatentowany system pracy dwoch ramion miksera pozwala takze na dokladne
mieszanie surowek i réznego rodzaju farszu

Wyjmowane ramiona sprawiaja, ze czyszczenie elementéw miksera jest wyjatkowo proste,
tatwe i szybkie

2 predkosci zagniatania ciasta, regulowane w zakresie 38-52 ruchéw/min

Wyjatkowo prosta obstuga miksera, za pomoca dotykowych przyciskow

Wyposazony w bardzo wydajny i cichy silnik indukcyjny

Mikser posiada stalg dzieze

Urzadzenie posiada ostong zabezpieczajaca mis¢ na ciasto, umozliwiajaca dodawanie
dodatkowych sktadnikow do ciasta podczas obrobki

Dzieza i elementy ugniatajace ciasto wykonane sg z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej
Elegancki wyglad 1 solidna konstrukcja

Dwukanatowy wylacznik bezpieczenstwa

Wyposazony w 2 kotka z blokada, ktére pozwalaja na swobodne przemieszczanie miksera
Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoscia spetniaja wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 530x790x960
Wymiary dziezy [mm]: 6500x340
Pojemnos¢ dziezy [1]: 60

Pojemnos¢ wsadu ciasta [kg]*: 5-48
Pojemnos¢ wsadu maki [kg]: 3-30
Predkos$¢ ramion [obr./min]: 38-52

Moc [kW]: 1,5

Napiecie [V]: 230

Waga [kg]: 145

*Max pojemnosci wsadu ciasta odnosi sie do stosunku mqki do wody 1:0,6 i moZe sie rozni¢ w
zaleznosci od przepisu.

Minimalna pojemnosci wsadu ciasta stanowi okoto 20% maksymalnej pojemnosci.

W przypadku ciast ciezkich o hydracji ponizej 55% - takich jak makarony jajeczne i ciasta
drozdzowe, nalezy zmniejszy¢ maksymalny wsad maki o 50%.

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna

pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 530

Glebokos$¢ (mm): 790

Wysokos$¢ (mm): 960

Napigcie zasilania: 230

Waga (kg): 145

Pojemnos¢ dziezy (L): 60
Wymiary dziezy (mm): 6500x340

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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