PREMIUM Gastro

Pakowarka prozniowa komorowa goSENSOR S |
nastawna | listwa 315 mm | pompa ALUE 8 m3/h |
0,73 kW | 388x519x389 mm | TGS8V1E2

- KrétKi opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : TGS8VIE2

EANI3: - 8 949,36 zt z
UPC: -

podatkiem

Opis produktu:
Mychef goSENSOR to profesjonalna pakowarka z czujnikiem, ktéra znajduje idealne

zastosowanie w lokalach,
gdzie trzeba szybko i sprawnie pakowac potrawy, a do tego w konkurencyjnej cenie

Zalety korzystania z pakowarek prézniowych mychef

SCS (System samo-kalibrujacy)

Pakowarki prézniowe iSensor posiadaja automatyczna kalibracje prozni, dostosowujaca si¢ do
aktualnej pogody i1 wysokoSci nad poziomem morza - bez ryzyka rozpryskiwania czy rozlania
pakowanych produktéw
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Tryb czuwania
Funkcja ta pozwala na utrzymywanie prézni wewnatrz komory przez czas nieokre§lony. Umozliwia

to tworzenie zestalonych pianek, marynat, skracajac czas impregnacji nawet o 90% w porOéwnaniu
z tradycyjna technika

Soft Air
System stopniowego wlotu powietrza do komory i progresywnej dekompresji zapobiega przektuciu

workow z produktami o ostrych krawedziach lub deformacji 1 uszkodzeniu produktéw. Pozwala
uzyskac idealnie zapakowany produkt, gotowy do zaprezentowania na pétkach ekspozycyjnych.

ExtraVacuum

Program prozni osiaganej etapami. Pozwala na usuniecie powietrza znajdujacego si¢ wewnatrz
produktu o porowatej, migkkiej konsystencji

AutoClean Oil (automatyczne czyszczenie oleju)

Program osuszania oleju wydtuza okres uzytecznoSci, a licznik godzin. System pomaga w ustaleniu
najlepszego momentu na przeprowadzenie cyklu czyszczenia oleju

Listwy zgrzewajace z podwojnym zgrzewem o grubosci 4 mm
Nowa konstrukcja listwy zgrzewajacej, ze wzmocnieniami ze stali nierdzewnej, sprawia, ze jest

ona bardziej wytrzymata i trwata. Umozliwia ona zgrzewanie z podwdéjnym przettoczeniem, co
zwigksza bezpieczeristwo zywnosci.

Komora prézniowa ze stali nierdzewnej AISI 304 z zaokraglonymi krawedziami

Wysokiej jakosci, trwala konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304 z komora o zaokraglonych
krawedziach, znacznie utatwiajacych czyszczenie urzadzenia
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Bardzo wytrzymata, podwodjnie wyciszona pokrywa z metakrylanu

Bardzo wytrzymata pokrywa z przezroczystego metakrylanu, z trwalymi aluminiowymi zawiasami 1
podwdjna amortyzacja

Pakowanie dwoch workéw jednoczeSnie

Pakowarka umozliwia zgrzewanie dwoch workéw jednoczesnie (jeden na drugim), bez utraty na
jakoSci zgrzewania

Niezalezne listwy zgrzewajace

Dzigki autonomicznemu charakterowi listew zgrzewajacych mozemy wybra¢ pozadana i optymalna
konfiguracje zgrzewania w zaleznoSci od produktu lub zastosowania. Pozwala to na
maksymalizacje przestrzeni komory prézniowej i minimalizacje zuzywanej energii w kazdym
cyklu.

Automatyczny system uchylania pokrywy
Funkcja automatycznego uchylania pozwala na tatwy dostgp do wszystkich czeSci w celu

przeprowadzenia konserwacji, skuteczne czyszczenie podzespoléw oraz wygodny proces wymiany
oleju. Wplywa to na zmniejszenie kosztow i czasu konserwacji

Opis:

Praktyczny panel sterowania z 3 przyciskami 1 wySwietlaczem LCD

® Technologia czujnikéw

¢ SCS (System samokalibracji) Opatentowany system automatycznej kalibracji prézni
¢ AutoClean Qil system automatycznego czyszczenia oleju

¢ Standby utrzymuje préznie wewnatrz komory przez czas nieokreslony

® Program do pakowania ptynéw

¢ Funkcja Stop blokada procentowa prézni w komorze

¢ ExtraVacuum program prozni dla produktow o porowatej, migkkiej konsystencji
¢ Soft Air program pakowania produktéw o delikatnej strukturze

® Programy pakowania - mozliwosci zapisania 10 programéw recznych

¢ Podwdjny zgrzew 1 x 4 mm
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Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 388x519x389
Wymiary komory [mm]: 328x385x162
Dtugos¢ listwy zgrzewajacej [mm]: 315

® Pompa prézniowa ALUE [m3/h]: 8

Moc [kW]: 0,73

Zasilanie [V]: 230

Waga [kg]: 36

Gwarancja wynosi 12 miesiecy. Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwarancji jest
rejestracja urzadzenia na stronie

producenta: https://mychef.distform.com/en/warranty-activation/

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i1 urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni



https://mychef.distform.com/en/warranty-activation/
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Szeroko$¢ (mm): 388

Giebokos¢é (mm): 519

Wysokos$¢ (mm): 389

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230

Waga (kg): 36

Wymiary komory (mm): 328x385x162
Listwa zgrzewajaca: 315 mm

Pompa prézniowa: 8 m3/h

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

Potozenie listew
zgrzewajacych

Dtugosé listwy zgrzewajacej
315mm

Potozenie listew
zgrzewajacych

Dlugoscé listwy zgrzewajacej
315mm

Potozenie listew
zgrzewajacych

Dtugosé listwy zgrzewajacej
315mm
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