PREMIUM Gastro

Pakowarka prozniowa komorowa iISENSOR L |
nastawna | listwa 455 mm | pompa busch 20 m3/h |

1,2 kW | gaz obojetny | TIL2B1G2

= e — Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rl erenoe: TIL2BIG2 20901,27 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

Mychef iSENSOR jest jedyna w 100% automatyczna maszyna do pakowania prézniowego na
rynku dzigki polaczonym inteligentnym patentom iSeal 1 1Vac: pakowanie prozniowe w
najlatwiejszy i najwygodniejszy sposob jest w zasigegu reki. Inteligentne, profesjonalne urzadzenie,
ktore zrewolucjonizowato Swiat pakowania prézniowego

Zalety korzystania z pakowarek préozniowych mychef

SCS (System samo-kalibrujacy)

Pakowarki prézniowe iSensor posiadaja automatyczna kalibracje prézni, dostosowujaca si¢ do
aktualnej pogody 1 wysokosci nad poziomem morza - bez ryzyka rozpryskiwania czy rozlania
pakowanych produktow
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MCYV (system wielocyklowej prozni)

Opatentowany system MCV automatycznie okreSla 1 uruchamia odpowiednia ilo$¢ cykli
prozniowych, maksymalnie do 9 cykli, bez koniecznoSci nadzoru i rgcznego opuszczania i
podnoszenia pokrywy po kazdym z nich. Umozliwia to odpowietrzenie sosOw chroniac przed
rozlaniem ptynu w komorze oraz barwienie, impregnowanie 1 aromatyzowanie Zywnosci

Tryb czuwania

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie prézni wewnatrz komory przez czas nieokre§lony. Umozliwia
to tworzenie zestalonych pianek, marynat, skracajac czas impregnacji nawet o 90% w porOwnaniu
z tradycyjna technika

Soft Air

System stopniowego wlotu powietrza do komory i progresywnej dekompresji zapobiega przektuciu
workow z produktami o ostrych krawedziach lub deformacji 1 uszkodzeniu produktéw. Pozwala
uzyskac idealnie zapakowany produkt, gotowy do zaprezentowania na pétkach ekspozycyjnych.

ExtraVacuum

Program prozni osiaganej etapami. Pozwala na usuniecie powietrza znajdujacego si¢ wewnatrz
produktu o porowatej, migkkiej konsystencji

Pakowanie w atmosferze gazu obojetnego (w wybranych modelach)

System wtryskiwania gazu ochronnego umozliwia pakowanie w atmosferze pozbawionej tlenu oraz
pary wodnej. Zapobiega to namnazaniu si¢ bakterii, przedtuza §wiezo$¢ produktéw. Gwarantuje
najwyzsza jako$¢ najbardziej delikatnych produktéw $wiezych takich jak: ryby, owoce morza,
warzywa itp. Dodatkowo chroni delikatna zywnos$¢, ktéra moglaby ulec deformacji lub
uszkodzeniu podczas pakowania

AutoClean Oil (automatyczne czyszczenie oleju)

Program osuszania oleju wydtuza okres uzytecznoSci, a licznik godzin. System pomaga w ustaleniu
najlepszego momentu na przeprowadzenie cyklu czyszczenia oleju
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Listwy zgrzewajace z podwéjnym zgrzewem o grubosci 4 mm
Nowa konstrukcja listwy zgrzewajacej, ze wzmocnieniami ze stali nierdzewnej, sprawia, ze jest

ona bardziej wytrzymata 1 trwata. Umozliwia ona zgrzewanie z podwdjnym przettoczeniem, co
zwigksza bezpieczenstwo zywnosci.

Komora prézniowa ze stali nierdzewnej AISI 304 z zaokraglonymi krawedziami

Wysokiej jakosci, trwala konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304 z komora o zaokraglonych
krawedziach, znacznie utatwiajacych czyszczenie urzadzenia

Bardzo wytrzymata, podwojnie wyciszona pokrywa z metakrylanu

Bardzo wytrzymata pokrywa z przezroczystego metakrylanu, z trwatymi aluminiowymi zawiasami 1
podwdjna amortyzacja

Pakowanie dwoch workéw jednoczesnie

Pakowarka umozliwia zgrzewanie dwoch workéw jednoczeSnie (jeden na drugim), bez utraty na
jakoSci zgrzewania

Niezalezne listwy zgrzewajace

Dzigki autonomicznemu charakterowi listew zgrzewajacych mozemy wybrac pozadana i optymalna
konfiguracje zgrzewania w zaleznoSci od produktu lub zastosowania. Pozwala to na
maksymalizacje przestrzeni komory prézniowej i minimalizacje zuzywanej energii w kazdym
cyklu.

Bezprzewodowa listwa zgrzewajaca

Specjalna bezprzewodowa konstrukcja listwy zgrzewajacej oraz komora prézniowa ze stali
nierdzewnej o zaokraglonych krawedziach znacznie ulatwia i przyspiesza czyszczenie pakowarki
prézniowej. Tego typu rozwigzanie umozliwia utrzymanie optymalnych warunkéw higienicznych
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Automatyczny system uchylania pokrywy

Funkcja automatycznego uchylania pozwala na tatwy dostgp do wszystkich czesci w celu
przeprowadzenia konserwacji, skuteczne czyszczenie podzespoléw oraz wygodny proces wymiany
oleju. Wplywa to na zmniejszenie kosztow i1 czasu konserwacji

Opis:

® Praktyczny panel sterowania z 3 przyciskami 1 wySwietlaczem LCD

¢ Technologia czujnikéw

¢ Tryb automatyczny

® iVac opatentowany system, ktéry dostosowuje podciS$nienie do kazdego rodzaju produktu
SpOZywcCzZego

* jSeal patent regulujacy czas 1 temperatur¢ zgrzewania w kazdym cyklu

* SCS (System samo kalibracji) Opatentowany system automatycznej kalibracji prézni

e MCYV (system wielocyklowej prézni) Powtarzanie kolejnych cykli prézniowych

¢ Standby utrzymuje préznie wewnatrz komory przez czas nieokreslony

¢ Funkcja Stop blokada procentowa pr6zni w komorze

¢ ExtraVacuum program prézni dla produktéw o porowatej, migkkiej konsystencji

¢ Soft Air program pakowania produktéw o delikatnej strukturze

® Programy pakowania - mozliwos$ci zapisania 10 programéw recznych

¢ Bluetooth do polaczenia si¢ z termiczna drukarka etykiet

¢ Aplikacja sterujaca iOS/Android do drukowania termicznych etykiet samoprzylepnych

® Zewng¢trzne przylacze prézniowe

¢ Przylacze gazu obojetnego

® Podwdjny zgrzew 2 X 3 mm

Parametry techniczne:

¢ Wymiary zewn¢trzne [mm]: 620x626x453
* Wymiary komory [mm]: 560x465x210
Dtugos¢ listwy zgrzewajacej [mm]: 455

* Pompa prozniowa BUSCH [m3/h]: 20
Moc [kW]: 1,2

Zasilanie [V]: 230

Waga [kg]: 64
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Gwarancja wynosi 12 miesiecy. Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwarancji jest
rejestracja urzadzenia na stronie
producenta: https://mychef.distform.com/en/warranty-activation/

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
Quality jest wypetniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna

pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 620
Glebokos¢ (mm): 626
Wysokos$¢ (mm): 453
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230
Waga (kg): 64

Wymiary komory (mm): 560x465x210
Listwa zgrzewajaca: 455 mm
Pompa prézniowa: 20 m3/h

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:



https://mychef.distform.com/en/warranty-activation/
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