PREMIUM Gastro

Piec do pizzy RESTO QUALITY CITIZEN EP 70

4/MC | elektryczny | 4x33 cm | 600x400 mm

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : CITIZENEP704/MC
EANI3:. 12 486,35 7t z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Piece modutowe CITIZEN sa zaprojektowane zgodnie z najnowszymi standardami projektowymi
1 konstrukcyjnymi. Wykonane sa z najwyzszej jakoSci stali nierdzewnej 1 sa dostgpne w dwoch
r6znych wersjach: elektrycznej i gazowej. Komora piecéw CITIZEN wylozona jest ze specjalnego
ogniotrwatego materiatu, ktéry zapewnia idealne rozprowadzenie temperatury w catej komorze.
Piece te idealnie nadaja si¢ do wypieku pizzy bezposSrednio na ptycie szamotowe] lub na blachach
do pieczenia. ELEKTRYCZNE piece CITIZEN dostgpne sa w réznych rozmiarach, z
mozliwoscia ich pigtrowania. Funkcjonalny, kompaktowy, dynamiczny i wydajny — poznajcie
CITIZEN!

Opis:

¢ [dealnie nadaje si¢ do wypieku r6znego rodzaju pizzy

* Wygodny i1 prosty w uzyciu manualny panel sterowania

* Grzalki przy drzwiczkach zabudowane sa stala nierdzewna, co kompensuje straty ciepta
* Dno komory pieca wytozone plyta szamotowa — idealna do wypieku pizzy

* Doskonata izolacja termiczna komory zmniejszajaca zuzycie energii

¢ Atermiczne uchwyty drzwiczek

* Mozliwos$¢ dokupienia podstawy pod piec i komory wzrostowe]

* Niezalezne podwdjne oswietlenie halogenowe w kazdej komorze

* Trwatla 1 fatwa w czyszczeniu konstrukcja w catoSci wykonana ze stali nierdzewnej

® Przeszklone okienko rewizyjne ze szkta hartowane umozliwiajace podglad wypieku
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Parametry techniczne:

¢ Wymiary zewn¢trzne [mm]: 990x990x350

* Wymiary wewngtrzne komory [mm]: 700x700x120
Wysokos$¢ komory [mm]: 120

* Pojemnos¢ pizz @ 33 cm: 4

Pojemnos¢ blach 400x600: 1

Moc [kW]: 5,6

Temperatura [°C]: do 400

Zasilanie [V]: 400

Waga [kg]: 100

Wyposazenie dodatkowe do osobnego zakupu:

e EP 70 / BM - podstawa pod piec 990x870x1010 mm
e EP 70 / BMR - podstawa pod piec na kétkach 990x870x1010 mm
e EP 70/TP - okap 990x1210x230 mm

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i1 urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 990
Gtebokos¢ (mm): 990
Wysokos¢ (mm): 350
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400
Waga (kg): 100
Temperatura (°C): do 400
Pojemnos¢ blach 400x600: 1
Wysokos$¢ komory (mm): 120
Pojemnos¢ pizz @ 33 cm: 4
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Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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