PREMIUM Gastro

Piec do pizzy neapolitanskiej | Piec obrotowy do
pizzy | panel elektroniczny | 12x30 cm | 500 °C |
AUGUSTO PR E TOUCH

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : AUGUSTOPRETOUCH

EAN13: . 120 267,31 zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Opis:

¢ Profesjonalny piec rotacyjny do pizzy idealny do wypiekania pizzy neapolitariskiej

® Polaczenie klasycznego tradycyjnego wtoskiego wygladu z nowoczesna 1 zaawansowana
technologia profesjonalnych piecéw elektrycznych

¢ Elektroniczny panel sterowania z 5 programami pieczenia

e Kazdy program mozna konfigurowac, ustawiajac: czas pieczenia, temperaturg, predkos¢
dolng podczas pieczenia, predkos¢ dolng podczas zatadunku pizzy

* Polaczenie Wi-Fi

* Funkcja ECONOMY - utrzymuje nizsza temperatur¢ pracy, jezeli piec nie jest obstugiwany
w pelnej temperaturze roboczej

¢ Elektroniczne sterowanie dolnym i gérnym zaptonem

¢ Obrotowe dno z dwoma trybami predkosci: tryb pieczenia i tryb zatadunku

® Zegar cyfrowy

¢ System autodiagnostyki

* Wielojezyczne oprogramowanie




PREMIUM Gastro

AIR TRAP SYSTEM® - opatentowany system AIR TRAP gwarantujacy maksymalng
oszczedno$¢ energii — wytworzona zostaje przy wylocie pieca bariera powietrzna,
utrzymujaca gorace powietrze nagromadzone wewnatrz komory, bez potrzeby zamykania
drzwiczek

Obrotowe dno

Wysoka 30% oszczedno$¢ energii wzgledem innych piecéw na rynku

Réwnomierne 1 jednolite wypiekanie pizzy w calej komorze

Oddzielna kontrola temperatury grzatki gérnej i dolnej (podwdjna sonda temperatury)
Komora pieczenia w catosci wylozona ogniotrwala ceramika

Dolna ogniotrwata kamienna ptyta o grubosci 3 cm

Mozliwo$¢ osiagnigcia najwyzsze] temperatury roboczej 500 °C w zaledwie 60 minut
Doskonata izolacja termiczna zapobiegajaca nadmiernemu nagrzewania si¢ obudowy
zewngetrznej, a takze pozwalajaca na zatrzymanie catoSci ciepta wewnatrz komory

Szeroki blat roboczy wykonany z postarzanego czarnego granitu

Komin z wyciagiem grawitacyjnym

Wewnetrzne oSwietlenie LED

Elektroniczny panel sterowania

Stylowy opatentowany design 1 solidna konstrukcja

Mozliwo$¢ demontazu pieca na 5 czgsci — pozwalajaca na jego utatwiony montaz

Prosty w uzytkowaniu 1 efektywny w dziataniu

Podstawa na koétkach pozwalajaca na swobodne przesuwanie, przemieszczanie pieca
Standardowy kolor: miedZ — malowana proszkowo stal nierdzewna

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 1910x2050x2200
Srednica komory [mm]: 1300

Wysokos¢ komory [mm]: 220

Pojemnos¢ pizz: 12x30 cm

Moc Max [kW]: 27

Moc Srednia [kW]: 13,6

Zasilanie [V]: 400

Temperatura [°C]: do 500

Waga [kg]: 600

Wyposazenie opcjonalne:

Podstawa zabudowana z 3 stron

Stojak na akcesoria

N6zki wzmacniajace stabilno$¢ podstawy

Koputa w innym kolorze (czerwony, niebieski, ztoty)
Niepomalowana koputa (kolor biaty)




PREMIUM Gastro

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 1910
Gtebokos¢ (mm): 2050
Wysokos$¢ (mm): 2200
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400
Waga (kg): 600
Pojemnos¢ pizz: 12x30 cm
Temperatura (°C): do 500
Wysokos$¢ komory (mm): 220
Moc Max (kW): 27

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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