Piec do pizzy tunelowy | elektryczny | Zanolli
Synthesis 05/40 VE COMPACTI RESTO QUALITY
SYNTHESIS 05/40 VE COMPACT/MC DIG
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Kody produktu
Reference:

SYNTHESIS05/40VECOMPACT/MCDIG
EANI13: -
UPC: -

Opis produktu:

Synthesis idealny piec tasmowy do pizzy

Kroétki opis produktu:

Cena produktu:

2575977 zt z
podatkiem

Synthesis jest to modutowy piec tunelowy (nadmuchowy) przeznaczony dla pizzerii, restauracji i
zaktadéw garmazeryjnych. Od 1952 roku Zanolli produkuje szeroka gamg piecow dla pizzerii. W
ostatnich dwudziestu latach firma wyspecjalizowata si¢ w tworzeniu innowacyjnych piecow
tunelowych Synthesis. Piece te szybko zdobyly rynek i cieszg si¢ uznaniem na caltym Swiecie!

Zalety pieca Synthesis to przede wszystkim ergonomicznos¢:

® Pizza po umieszczeniu na przenos$niku taSmowym jest transportowana przez komore pieca.
Po zakonczeniu programu pieczenia odbieramy pizz¢ po drugiej stronie pieca i... gotowe!
Bez koniecznosci otwierania i zamykania drzwi co powoduje straty ciepta, a takze uzywania
topat do pizzy czy szczotek to czyszczenia komory pieca

* Nie jest konieczny nadzér nad procesem pieczenia, gdyZ temperatura i czas pieczenia
(regulacja predkosci przeno$nika decyduje o czasie jaki produkt spgdzi we wngtrzu pieca) sa

wczesniej ustawione.




Opis:

* Wioskiej produkcji piec tunelowy nadmuchowy Synthesis zostal zaprojektowany z mysla o
wypieku idealne] pizzy

® Przeznaczone do ciaglego i intensywnego uzytku, np. w sieciach restauracji

* Piece wyrdzniaja si¢ prostota w uzytkowaniu, zapewniaja doskonale i powtarzalne rezultaty
pieczenia

* Regulacja predkosci przesuwu taSmy zapewniaja wysokie tempo produkcji oraz wydajnosé

* Max wydajnos$¢ przy niskim zuzyciu energii

¢ Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w fatwo dost¢pnym miejscu

® Boczne drzwiczki z oknem wizy jnym

® Max temperatura to 320 °C

® 10 program6éw z mozliwoscia ustawienia: czasu gotowania, temperatury oraz mocy gornej i
dolnej grzatki

* Funkcja ECONOMY pozwala na utrzymanie nizszej temperatury pieca, jesli nie musimy
pracowac¢ na petlnych obrotach, co pozwala zaoszczedzi¢ energi¢ 1 pieniadze

® Piece mozna pigtrowaé, co pozwala na oszcz¢dnoS¢ miejsca i czasu

® Opcjonalnie mozliwo$¢ zamdwienia podstawy bez kétek - za doptata

Parametry techniczne:

Wymiary zewnetrzne [mm]: 800x1270x390
Wymiary komory [mm]: 400x570x90

Max temperatura [°C]: 320

Waga [kg]: 77

Zasilanie [V]: 400

Moc [kW]: 6,3

Warunkiem udzielenia gwaranc]i na urzadzenia sitowe (400V) 1 urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni




Szerokos$¢ (mm): 800

Giebokos¢ (mm): 1270

Wysokos$¢ (mm): 390

Zasilanie: elektryczne

Napiecie zasilania: 400

Waga (kg): 77

Wymiary komory (mm): 400x570x90
Max temperatura (°C): 320

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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