PREMIUM Gastro

Piec do pizzy tunelowy elektryczny, 1210x660x350,
Pizza Group TN 38/45 (00032130)

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerencer TNIS/AS 21 790,68 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

praktyczny, szybki 1 bardzo prosty w uzytkowaniu piekarnik idealnie nadaje si¢ do pieczenia i
podgrzewania; idealny do przygotowania Swiezej lub mrozonej pizzy, panini, bruschetty, focacci,
tostow, wrapow 1 wszelkiego rodzaju innych dar wymagajacych podgrzania; odpowiedni dla firm
cateringowych i matych lokali fast food, gdzie dysponujemy niewielka przestrzenia; przenos$nik
taSmowy o szerokoSci 38 cm wykonany ze stali nierdzewnej, umozliwia upieczenie do 30 pizz na
godzing; regulacji temperatury do 450 °C; fatwy w obstudze manualny panel umozliwia regulacje
mocy grzania grzatek gérnych i dolnych oraz predkosci przesuwu tasmy: 30 sekund - 14 minut;
regulowana wysoko$¢ bocznej Scianki po stronie zatadowczej - zwigkszenie/zmniejszenia iloSci
zatrzymywanego ciepla w komorze; wyjmowana nierdzewna tacka na okruchy utatwia czyszczenie

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata (pod warunkiem instalacji przez autoryzowany serwis oraz rejestracji
urzadzenia)

Czas realizacji: 2 dni robocze*
Szeroko$¢ (mm): 1210

Glebokos$¢ (mm): 660

Wysokos$¢ (mm): 350

Zasilanie: elektryczne

Napiecie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 5.6

Waga (kg): 41

Srednica pizzy (mm): 380

[lo$¢ pizz w komorze (szt): TaSmowy
[los¢ komor: TUNEL




PREMIUM Gastro

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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