PREMIUM Gastro

Zaokraglarka do ciasta do pizzy 30-300g, hydratacja
55-65%, 230V, Pizza Group AR300

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

poermoer ARSOD 14 020,83 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

Zaokraglarka do ciasta Pizza Group AR300 Szukasz niezawodnego narzedzia do przygotowania
idealnych kul ciasta na pizz¢? Model AR300 od Pizza Group to doskonate rozwiazanie dla kazdego
pizzerii i piekarni, ktére cenig sobie precyzj¢ i wygode w pracy. Gléwne cechy produktu:
Przeznaczona do obrobki jeszcze niezakwaszonego ciasta, formuje rownomierne kulki od 50 do
300 g. Optymalna temperatura pracy ciasta to 17°C — 24°C, co zapewnia najlepsze rezultaty.
Doskonale wspétpracuje z ciastem o hydratacji od 55% do 65%. W przypadku mocno
nawodnionego ciasta zaleca si¢ schtodzenie masy ponizej 17°C. Wewnatrz urzadzenia znajduje si¢
aluminiowa spirala pokryta teflonem, ktéra precyzyjnie formuje idealne kulki ciasta. Solidna
konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej gwarantuje trwatos$¢ i tatwos¢ czyszczenia. Intuicyjna
obstuga dzigki przetacznikowi on/off i wylacznikowi bezpieczeristwa umieszczonym na froncie
urzadzenia. Zalecane uzycie z dedykowanym stolem pomocniczym SPSA, co zwigksza komfort
pracy. Zaokraglarka Pizza Group AR300 to narzgdzie, ktére usprawni proces przygotowania ciasta,
zapewniajac powtarzalne i profesjonalne efekty. Idealna dla kazdego, kto ceni sobie wysoka jakos¢




PREMIUM Gastro

1 efektywnos$¢ w kuchni!

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata (pod warunkiem instalacji przez autoryzowany serwis oraz rejestracji
urzadzenia)

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 440
Gtebokos¢ (mm): 560
Wysokos$¢ (mm): 790
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 0.37
Waga (kg): 55

Zakres wagi ciasta (g): 30-300

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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