PREMIUM Gastro

Dzielarka do ciasta 50-300g, hydratacja 50-70%,
340szt/h, 510x850x520, Pizza Group SA300

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

e mces SA300 29 094,05 71 z
i podatkiem

Opis produktu:

Dzielarka do ciasta na pizz¢ Pizza Group SA300 Szukasz niezawodnej i wydajnej maszyny do
podziatu ciasta na pizze¢? Dzielarka Pizza Group SA300 to idealne rozwiazanie dla profesjonalnych
pizzerii 1 lokali gastronomicznych. Dzigki niej podziat ciasta na rowne porcje stanie si¢ szybki 1
prosty, co pozwoli zaoszczedzi€ czas i1 zwigkszy¢ wydajnosS¢ pracy. Najwazniejsze cechy produktu:
Pojemno$¢ zbiornika: az 30 kg ciasta, umozliwiajaca obrobke duzych ilosci naraz Precyzyjny
podzial: dzieli ciasto na porcje od 50 do 300 g, co pozwala na dostosowanie wielkoSci pizzy Zestaw
w komplecie: 5 tulei o réznych Srednicach (od 4 do 6 cm), umozliwiajacych réznorodne rozmiary
porcji Optymalne warunki pracy: do ciasta o temperaturze 17°C - 24°C; w przypadku mocno
nawodnionego ciasta zaleca si¢ schtodzenie ponizej 17°C Wydajno$¢: do 340 sztuk na godzing
(przy porcjach 250 g i Srednicy 6 cm) Solidna konstrukcja: korpus wykonany ze stali nierdzewnej,
zapewniajacej trwato$¢ i tatwosS¢ czyszczenia Transparentne drzwi: z szyba umozliwiajaca petna
kontrolg procesu dzielenia ciasta Latwa obstuga: intuicyjny panel sterowania umieszczony na
froncie urzadzenia Dodatkowo zalecane uzycie stolu pomocniczego SPSA, co zwigksza komfort
pracy 1 bezpieczeristwo Dzielarka Pizza Group SA300 to niezastapione narz¢dzie w profesjonalnej
gastronomii, ktére pozwoli Ci na szybkie, doktadne 1 higieniczne przygotowanie ciasta na pizz¢ w
duzych iloSciach. Postaw na jako$¢ i wydajno$¢ — wybierz dzielarke, ktora sprosta Twoim
oczekiwaniom!

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos$¢ (mm): 510
Glebokos$¢ (mm): 850
Wysokos$¢ (mm): 520
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 0.93
Waga (kg): 70

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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