PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy ICET101E | automatyczne
mycie | 10x GN 1/1 | 10x600x400 | Alphatech by
Lainox | ICET101E+ILCS+NPK

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: ICET101E+ILCS+NPK
EAN13: - 32 445,06 AW/
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

¢ profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox z elektronicznym panelem
sterowania

¢ uniwersalne prowadnice na pojemniki GN 1/1 oraz blachy cukierniczo-piekarnicze 600x400
mm

* w wyposazeniu automatyczny system myjacy LCS - w zestawie z ptynem czyszczacym
CDLOS - 990 gr

* piec w standardzie przystosowany jest pod podtaczenie dedykowanego okapu NPK

OBSLUGA PIECA:

® piec posiada 95 zapisanych wstgpnych programéw gotowania, w tym roéwniez funkcje
podgrzewania potraw

* mozliwos¢ zapisania 99 programéw, po 9 krokéw kazdy

* mozliwos$¢ gotowania w 3 trybach pracy:
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- obrébka konwekcyjna 30°C - 260°C

- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C

- obrébka konwekcyjna + naparowanie 30°C - 260°C

- wstgpne nagrzewanie komory

wyposazony w automatyczny system CLIMA, kontrolujacy poziom naparowania w komorze
pieca

szybka 1 prosta obsluga wyboru i zatwierdzania programéw, dzigki pokrettu typu
scroll&push

alfanumeryczny wyswietlacz LED HVS wskazujacy temperaturg, poziom naparowania, czas,
czy temperaturg sondy

kolorowy wyswietlacz LCD - TFT 2,4"

FUNKCJE PIECA:

wentylatory z autorewersem zapewniajace rOwnomierne rozprowadzenie temperatur

2 predkosci wentylatora

elektroniczne naparowanie komory

system kontrolujacy przeptyw powietrza wewnatrz komory

ztacze USB do zapisywania i wgrywania programéw, wgrywania danych HACCP, czy
aktualizacji oprogramowania

wyposazony w system autodiagnostyczny informujacy o kazdej usterce i anomalii pieca
funkcja EcoSpeed - optymalizuje i kontroluje zuzycie energii na podstawie ilosci i rodzaju
gotowanych potraw

funkcja EvoVapor - automatyczna kontrola naparowania ograniczajaca zuzycie wody i
energii

BUDOWA PIECA:

komora pieca wykonana z wysokogatunkowej polerowanej stali nierdzewnej

kompaktowe wymiary, panel sterowania umieszczony pod drzwiami

drzwi podwodjne z wewngtrzng szyba atermiczna odbijajaca cieplo 1 zapewniajaca ochrong
termiczng pieca

otwierana szyba wewngtrzna ulatwia utrzymanie pieca w czystosci

ergonomiczna klamka otwierana w dwoch kierunkach

regulowane zawiasy drzwi

tatwo demontowalna ostona wentylatora, utatwiajaca jego czyszczenie

energooszczedne oSwietlenie LED

klasa wodoszczelnosci IPX3

Wyposazenie opcjonalne:
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ICLD - prysznic reczny z akcesoriami montazowymi - 1 100,00 z1 netto

ISCO04 - czteropunktowa sonda rdzeniowa @ 3 mm - 1 710,00 zi zt netto

ISAOI - jednopunktowa sonda rdzeniowa @ 1 mm - 1 710,00 zt netto

IPS101 - drzwi otwierane na prawg strong - 740,00 zl netto

APDS - podwéjne zabezpieczenie otwarcia drzwi - 730,00 zt netto

SN - wstepnie skonfigurowanie systemu optymalizacji energii - 1 410,00 zI netto

IGP864 - prowadnice dostosowane pod 4 blachy 600x400 z odstgpem 90 mm - 1 300,00 zi
netto

CSA - wbudowany zbiornik na wode 5 litréw, umozliwia gotowanie z para bez podtaczenia
do wody (niedostepny dla piecéw z automatycznym systemem myjacym) - 2 140,00 zI netto
IKKV51 - dedykowany okap kondensacyjny chtodzony powietrzem (dostepny dla piecéw z
opcja NPK) - 13 360,00 zI netto

Parametry techniczne:

Sterowanie: elektroniczne

Wymiary zewngtrzne [mm]: 777x729x1152
Iloé¢ blach GN 1/1 lub 600x400: 10
Odlegtos¢ prowadnic [mm]: 70

Moc [kW]: 14,5

Napigcie [V]: 400

Rekomendowana liczba porcji: 80-150
Waga [kg]: 104

Dlaczego warto wybrac piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox ICET101E?:

W pelni profesjonalny piec konwekcyjno-parowy wyprodukowany we Wtoszech

Wyjatkowo kompaktowe wymiary

Nowoczesny wyglad sprawi, ze piec Alphatech stanie si¢ ozdoba Twojej kuchni

Prowadnice umozliwiaja korzystanie z blach GN 1/1 oraz blach 600x400 mm

Wentylatory z autorewersem gwarantuja idealny rozktad temperatur w komorze
2-warstwowe szklane drzwi chronia przed oparzeniem oraz wplywaja na znaczng
energooszczednos¢ pieca

Mozesz zapisa¢ swoje ulubione przepisy, aby zawsze mie¢ wsparcie wizualne podczas
przygotowywania positkow

Dzigki funkcji mycia w piecu Alphatech wlasciwa konserwacja urzadzenia nie jest juz
obciazeniem dla personelu

24 miesigczna gwarancja na terenie calej Polski
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i1 urzadzenia gazowe z oferty Resto

uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna

ierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 777
Giebokos¢ (mm): 729
Wysokos$¢ (mm): 1152
Napigcie zasilania: 400

Waga (kg): 104

Ilos¢ potek: 10

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Spos6b wytwarzania pary: Natryskowy
Odlegtos¢ prowadnic (mm): 70

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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