PREMIUM Gastro

Stot chiodniczy 2-drzwiowy RESTO QUALITY
RQS901 240 11 agregat na dole

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: RQS901
Referenc 3410,67 74 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

e Stot chtodniczy RQS901 marki Resto Quality to profesjonalne urzadzenie chtodzace,
idealnie nadajace si¢ do restauracji, kawiarni, baréw szybkiej obstugi oraz hoteli. Ponadto,
jest niezastapiony w pizzeriach, barach satatkowych i lokalach serwujacych kebaby 1 falafele

¢ Stot utrzymuje Swiezos$¢ zywnosci w zakresie temperatury od 2 do 8°C

* Temperaturg ustawia si¢ za pomoca cyfrowego panelu sterowania, ktéry zawsze pokazuje
aktualny poziom chlodzenia. Za utrzymanie wybranej wartosci odpowiada automatyczny
termostat

* Obudowa zewngtrzna i wewngtrzna wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

¢ Stét posiada duza pojemnosé wynoszaca az 240 litrow, co umozliwia przechowywanie
duzej iloSci sktadnikéw do dalszej obrébki

¢ Blat roboczy ze stali nierdzewne]

® 2-drzwiowa dolna szafka z dwoma pétkami, zapewnia dodatkowa przestrzed do
przechowywania

¢ Komora chlodzaca w standardzie GN 1/1




PREMIUM Gastro

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 900x700x890

Pojemnos¢ (L): 240

Zakres temperatury [°C]: 2-8
Moc [kW]: 0,17

Zasilanie [V]: 230

Waga [kg]: 83

Czynnik chiodniczy: R600a

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto

ualit

jest wypelniona i podpisana

pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 900
Gtebokos¢ (mm): 700
Wysokos$¢ (mm): 890
Czynnik chiodniczy: R600
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230
Waga (kg): 83

Pojemnos¢ (L): 240
Zakres temperatur (°C): 2-8

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

rzez technika z uprawnieniami

E1.E3) lista kontrolna
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