PREMIUM Gastro

Waltkowarka piekarnicza | watkownica do ciasta |
RESTO QUALITY SIRIO 600/1600

Krotki opis produktu:
4 :
> o~
Kody produktu Cena produktu:
Ref : SIRIO600/1600
BANIS: - 39 042,91 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Walkownice Sirio moga perfekcyjnie rozwatkowaé kazdy rodzaj ciasta !!

Opis:

® Profesjonalna nastawna watkowarka, idealna do rozwatkowywania kazdego rodzaju ciasta

® Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach, restauracjach, hotelach czy
matych 1 Srednich przedsigbiorstwach

¢ Urzadzenie wolnostojace

e /synchronizowane przenoS$niki i cyfrowy wyswietlacz umozliwiaja bardziej precyzyjng prace
w celu uzyskania idealnego ciasta

® Prosta obstuga kierunku przesuwu taSmy za pomoca przyciskow oraz gatki

¢ Urzadzenie nie ,me¢czy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury

¢ Solidna konstrukcja

® Urzadzenie bardzo prosto wyczysSci¢ przez mozliwo$¢ tatwego demontazu elementow
watkownicy

e Watkownica wyposazona w pojemnik na make i w kétka utatwiajace przemieszczanie

¢ Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0,2-37 mm




PREMIUM Gastro

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 3810x1090x1300
Moc [kW]: 0,75

Szerokos¢ watka [mm]: 600

Dtugos$¢ ramion [mm]: 2x1600

Zasilanie [V]: 400

Waga [kg]: 266

Warunkiem udzielenia gwarancii na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 3810
Gtebokos¢ (mm): 1090
Wysokos$¢ (mm): 1300
Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400

Waga (kg): 266

Szeroko$¢ watka (mm): 600
Dtugos¢ ramienia (mm): 2x1600

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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