PREMIUM Gastro

Watkowarka piekarnicza do ciasta RESTO
QUALITY RQSJ-520M Banco | kruchego |
francuskiego | 520 mm | 2050x870x640 mm

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: RQSJ-520MBanco
EANI3: - 16 256,54 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

¢ Profesjonalna nastawna walkowarka tasmowa, idealna do rozwalkowywania ciasta
francuskiego, p6étfrancuskiego, pierogowego, kruchego

® /najduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach, restauracjach, hotelach czy
matych 1 Srednich przedsigbiorstwach

¢ Urzadzenie nie ,,mgczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury

¢ Prosta obstuga kierunku przesuwu taSmy za pomoca uchwytow

* Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta za pomoca dZzwigni sterujacej w
zakresie od 0 do 35 mm

e U gory watkownicy znajduje si¢ pojemnik na make

¢ Urzadzenie cechuje solidna konstrukcja z nowoczesnym, ergonomicznym designem

* Wysokiej jakosci taSma robocza o szeroko$ci 520 mm

® Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna unie$¢

¢ Wyposazone w wytacznik bezpieczeristwa

Parametry techniczne:

* Wymiary zewn¢trzne (mm): 2050x870x640
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Moc [kW]: 0,75

Tasmy robocze szer. (mm): 520
Zakres regulacji [mm]: 0-35
Zasilanie [V]: 230

Waga [kg]: 145

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
Quality jest wypetniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230

Waga (kg): 145

Zakres regulacji (mm): 0-35

Wymiary zewngtrzne (mm): 2050x870x640
Ta$my robocze szer. (mm): 520

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

od
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