PREMIUM Gastro

Wilk do migsa | maszynka do mielenia | system unger
|77

00 kg/h | 2 kW | 230V | RESTO QUALITY TC 32
SM HP 3 UT

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : TC32SMHP3UT
EANI3: - 21 494,00 7 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

Profesjonalny wtoski przemystowy wilk do mielenia migsa o duzej wydajnosci

Idealnie sprawdzi si¢ w restauracjach, stotéwkach, szkotach, sklepach migsnych,
supermarketach, garmazeriach czy cateringach

Kompaktowy 1 nablatowy wilka do migsa o duzej wydajnoSci, znajdzie swoje miejsce w
kazdej kuchni

Mocny, wydajny i wentylowany silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

Wilk TC 32 SM HP 3 przystosowany jest do pracy ciaglej!

Maszynka posiada funkcje rewersu, ktéra pozwala na usunigcie z maszynki elementow,
ktore ja blokuja

Wodoodporna skrzynia przektadniowa z podwdjnym systemem uszczelniajacym, ze
stopniem ochrony IP 67

Wysokowydajna demontowana glowica mielaca, zapobiegajaca przedostawaniu si¢ ciepta z
silnika na mielony produkt

Uktad napedowy pracuje w kapieli olejowe], zapewniajac tym samym dluga zywotnos¢




PREMIUM Gastro

Wytrzymata obudowa i wszystkie elementy majace styczno$¢ z zywnoScia wykonane sg z

wysokiej jakosSci stali nierdzewnej

® Prosta w obstudze 1 czyszczeniu

* W standardzie w zestawie system Unger: Slimak, szarpak, 2 sitka; 6 mm 1 10 mm oraz 2
noze

e Kwadratowa gardziel, ktéra pozwala na zwigkszenie wydajnosci i usprawnienie cyklu
przetwarzania (rOwniez przy wstepnie rozdrobnionym migsie)

* Wigksze tace zatadowcze ,MAXI” (30 litréw) 1 ,SUPER” (60 litréw) — dostgpne na
zamOwienie

® Opcjonalnie mozliwe zaméwienie podstawy ze stali nierdzewnej na krotkich, Srednich lub
dtugich nogach z kétkami

* 4 antyposlizgowe nézki

* Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoScia spetniaja wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne:

* Wymiary zewnetrzne [mm]: 535x538x755
Srednica sitka [mm]: 4,5

Wysokos¢ gtowicy [mm]: 165

Wydajnos¢ [kg/h]: 700

Moc [kW]: 2

Zasilanie [V]: 230

Waga [kg]: 65

Warunkiem udzielenia gwarancii na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
uality jest wypelniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 535
Glebokos$¢ (mm): 538
Wysokos$¢ (mm): 755
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230
Waga (kg): 65

Moc (kW): 2
Wydajnos¢ (kg/h): 700
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Wysokos¢ gtowicy (mm): 165

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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