PREMIUM Gastro

Makaroniarka elektryczna 1 komorowa, 42 litry,
400x900x900, SILKO NEDEO92142E

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : NEDE92142E
EANI3: - 21 372,09 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Kuchenka ICooker, kuchenka do makaronu, pojedyncza komora, jednostka monoblokowa na
zamknigtej komorze dolnej. Blat kuchenny z ttoczonej stali nierdzewnej (AISI 304), grubos$¢ blatu
20/10 z wanienka na rozlane plyny 1 szerokim obszarem rozpr¢zania piany, wstgpnie zamontowany
do polaczenia glowica-gtowica. Wanna z ttoczonej stali nierdzewnej (AISI 316), polerowana z
zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie. Woda jest fadowana za pomoca zaworu
elektrycznego aktywowanego na panelu sterowania. Opcje szybkiego napetniania 1 uzupeiniania.
Wylacznik ciSnieniowy zapobiega nagrzewaniu, jeSli studnia jest pusta. Staty kran ze stali
nierdzewnej umieszczony pod plyta ociekowa. Ogrzewanie za pomoca ekranowanych opornikéw
elektrycznych umieszczonych wewnatrz studni w celu zwigkszenia wydajno$ci, mechanizm
przechylania ulatwia czyszczenie studni. Sterowanie 1 ustawienia operacyjne za pomoca
podswietlanego komputera z technologia dotykowa, czarne pizmo. Urzadzenie jest wyposazone w
funkcje¢ gotowania makaronu z regulatorem mocy i funkcje smazenia. Temperatura wewnatrz
zbiornika jest precyzyjnie kontrolowana z doktadnosScia do stopnia ° C. Wyposazony w trzy
wbudowane timery z brzgczykiem po uplywie czasu z automatycznym wylaczaniem w celu
zmniejszenia zuzycia energii, funkcje czuwania z regulowana wartoscia zadana, dZzwigkowe i
wizualne powiadomienia o ustawionych czasach i temperaturach, temperatura jest wskazywana
nawet wtedy, gdy urzadzenie jest wylaczone, automatyczne sprawdzanie diagnozy w celu kontroli,
czy urzadzenie dziata prawidlowo, cyfrowe wejScia niskiego napigcia w celu optymalizacji zuzycia
energii. W przypadku gotowania sous-vide urzadzenie jest fabrycznie wyposazone w sonde (opcja)
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z ostrzezeniem dZzwigkowym po osiagni¢ciu temperatury rdzenia. Elektronicznie kontrolowana
temperatura gotowania. Wyposazony w recznie ustawiany termostat bezpieczeristwa. Pojemnos¢é
komory 42 1. Wymiary komory w cm. 30,5x51x28,5h. Odprowadzanie wody za pomoca uchwytu
umieszczonego na podstawie. Nozki ze stali nierdzewnej z regulacja wysokoSci. DOSTARCZANY
BEZ KOSZY I POKRYWY.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: od 1 do 4 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 400
Gtebokos¢ (mm): 900
Wysokos$¢ (mm): 900
Linia: 900

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 8.5
Pojemnos¢ (L): 42

[lo$¢ komoér: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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