PREMIUM Gastro

Frytownica elektryczna, 22 litrowa, z filtrem oleju 1
automatycznym podnosnikiem kosza, 400x900x900,

SILKO NEFEP9122FA

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : NEFEP9122FA
EANI3:- 50 808,35zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Jednokomorowa frytownica elektroniczna o wysokiej wydajnosSci, wykonana ze stali nierdzewne]
AISI 304. Blat ze stali nierdzewnej o grubosci 20/10 bez otworéw kominowych. Gtgboka komora
do gotowania wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304, z zaokraglonymi naroznikami
wewngtrznymi. Pojemno$¢ komory 22 litry. Studnie z szeroka przednig strefa rozpr¢zania oleju 1
piany oraz rozszerzong strefa zimna do zbierania czastek zywnoSci. Ogrzewanie za pomoca
ostonigtego elementu grzejnego typu zanurzeniowego ze stali nierdzewnej AISI 304. Element
mozna obraca¢ o ponad 90° za pomoca haka do podnoszenia, co ulatwia czyszczenie komory.
Regulacja mocy w celu optymalizacji ogrzewania 1 wydajnoSci. Cykl MELTING. Funkcja
automatycznego gotowania gwarantujaca wysoka jako$¢ smazonych potraw. Dzigki 30 programom
operator moze tatwo wybraé rodzaj, ilos¢ i temperatur¢ produktu do smazenia. Elektroniczne
sterowanie automatycznie dostosowuje cykl gotowania w oparciu o dokonany wyboér. Panel
sterowania z 7-calowym ekranem dotykowym o wysokiej rozdzielczosci z elektroniczna plyta
sterujaca do zarzadzania temperatura gotowania od 0 do 185°C z doktadnoscia £ 1°C dla
programéw smazenia, alarmami HACCP, cyklem czyszczenia zbiornika, funkcja podgrzewania
wstgpnego 1 utrzymywania w temperaturze 100°C oraz diagnostyka systemu. Termostat
bezpieczenstwa z r¢gcznym resetem. W pelni automatyczny system filtracji oleju i powrotu do
studni. 2-stopniowa filtracja, z filtrem metalowym i filtrem doktadnym z tworzywa sztucznego w
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celu usunigcia najmniejszych czastek zywnosci, a tym samym przedtuzenia jakoSci i zywotnoSci
oleju. Wewnetrzny zbiornik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 25 litréw do gromadzenia
przefiltrowanego oleju. Przefiltrowany olej jest bezpiecznie zawracany do studni za pomoca
pompy zgbatej, przy uzyciu kranu napetniajacego umieszczonego na dnie studni. Filtracje i
napelnianie zbiornika mozna przeprowadza¢ olejem o temperaturze 180°C. Korzystajac z
dedykowanych akcesoridow, elastycznego weza 1 ksztaltowane] metalowej rury, zbiornik mozna
napeli¢ olejem pobranym z zewngtrznego pojemnika lub oprézniajac wewngtrzny pojemnik
zbiorczy do zewnetrznego pojemnika. System automatycznego, programowalnego podnoszenia
dwdch poétkoszy do smazenia. Sktada si¢ z 2 sitownikow liniowych, ktére umozliwiaja podnoszenie
koszy o 120 mm. oraz sygnal dzwickowy wskazujacy koniec czasu smazenia. Wyposazony w: 1
filtr siatkowy ze stali chromowanej do opierania na nim koszy do smazenia; 2 pétkosze do
smazenia ze stali chromowanej z przednim uchwytem z materiatu Zaroodpornego; 1 pokrywe
studzienki; 1 przedtuzenie do przedniego odwadniania studzienki. N6zki ze stali nierdzewnej z
regulacja wysokosci.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: od 1 do 4 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 400
Gtebokos$¢ (mm): 900
Wysokos¢ (mm): 900
Linia: 900

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 22
Pojemnos¢ (L): 22

[los¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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