PREMIUM Gastro

Frytownica 12L-10, Bartscher 162650

KrétKi opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : B162650
HANL3:- 3496,15 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Frytownica — jako solidne urzadzenie nablatowe — jest doskonale przystosowana do uzytku w
profesjonalnej kuchni gastronomicznej dzigki 12-litrowej komorze. Kranik spustowy do tluszczu,
wyjmowane sito do panierowania oraz wychylna grzatka ulatwiaja czyszczenie.

Wiasciwoscti: -

= Termostat bezpieczeristwa: Tak
® Glebokos¢ kosza: 230 mm

= Kontrola temperatury oleju: -

= Regulowana wysoko$¢ nézek: Nie
® Szerokos¢ kosza: 250 mm

= Jlos¢ komor: 1

® [lo$¢ koszy: 1

= Pojemno$¢ komory: 121

= PojemnosS¢ kosza: 6.5 1

= Tryb pracy: Elektr.

= Grzalka ze stali szlachetnej: Tak
® Przylacze urzadzenia: 3 NAC

= Grzatka: Mozliwos$¢ wychylenia
= Material: Stal szlachetna

= Regulacja temperatury: Recznie




PREMIUM Gastro

» Wiacznik/wytacznik: Tak

® Szerokos¢ komory: 290 mm

= Wysoko$¢ komory: 210 mm

= Kran spustowy tluszczu: Tak

m Czestotliwosé: 50 Hz

® Glebokos¢ komory: 308 mm

® W zestawie: 1 kosz, 1 pokrywa, 1 sito do panierowania
= Typ: Urzadzenie nastolne

= Pojemnik zbiorczy na ttuszcz: Nie
m Zakres temperatury od: 50 °C

= [ampka kontrolna: Nagrzewanie, Wt./wyt.
= Kolor: Srebrny

m Zakres temperatury do: 190 °C

= Napigcie: 400 V

= Wysokos¢ kosza: 110 mm

= Seria: -

» Strefa zimna: Tak

= Wyswietlacz cyfrowy: Nie

» Sterowanie: Pokretlo

® Moc przylaczeniowa: 9 kW

® Wazna wskazowka: -

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 400
Glebokos¢ (mm): 650
Wysokos$¢ (mm): 485
Linia: Nastawne
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 15.400

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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