
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny Kompact 101
PureSteam 530x874x940, Fagor professional K-

APW-101-E SW R K 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor K-
APW-101-E R SW K z bojlerem.
Obsługuje 10 pojemników GN 1/1 i posiada
system mycia iWash. Zasilanie 400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19103869
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

42 827,06 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor K-APW-101-E R SW K (10 x GN 1/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor K-APW-101-E R SW K to rozwi?zanie dla du?ych kuchni restauracyjnych i hotelowych, które optymalizuje procesy obróbki termicznej przy 10 pó?kach na pojemniki GN 1/1. Model zapewnia powtarzalne rezultaty dzi?ki bojlerowemu wytwarzaniu pary oraz zintegrowanemu systemowi IOT CONNECTIVITY.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 10 poziomów dostosowana do standardu 1/1 GN.

? Wydajny system bojlerowy gwarantuj?cy sta?e nasycenie par?.

? Automatyczne mycie ?rodkami sta?ymi iWash u?atwiaj?ce utrzymanie higieny.

? Zdalne zarz?dzanie urz?dzeniem poprzez modu? IOT CONNECTIVITY.

? Kompaktowa konstrukcja o szeroko?ci 530 mm oszcz?dzaj?ca miejsce.

Dlaczego warto wybra? K-APW-101-E R SW K?

Wybór modelu K-APW-101-E R SW K pozwala na precyzyjn? kontrol? nad procesem pieczenia i gotowania na parze. Urz?dzenie zasilane napi?ciem 400 V charakteryzuje si? stabiln? prac? pod du?ym obci??eniem, a prawostronne drzwi umo?liwiaj? ergonomiczn? aran?acj? ci?gu technologicznego w profesjonalnej kuchni.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie zosta?o zaprojektowane z my?l? o intensywnej eksploatacji, wykorzystuj?c system PureSteam oparty na bojlerze. Technologia iWash pozwala na automatyczne czyszczenie komory przy u?yciu detergentów w formie sta?ej, co zwi?ksza bezpiecze?stwo i obni?a koszty eksploatacji.

Zastosowanie

Piec sprawdzi si? w zmywalniach gastronomicznych i kuchniach o wysokim nat??eniu pracy, gdzie liczy si? szybko?? i precyzja. Jest odpowiedni do przygotowywania szerokiego spektrum potraw w restauracjach, sto?ówkach oraz firmach cateringowych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model K-APW-101-E R SW K

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 530 x 874 x 940 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Ilo?? pó?ek 10

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Sposób wytwarzania pary Bojlerowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 530
Głębokość (mm): 874
Wysokość (mm): 940
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 10
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Sposób wytwarzania pary: Bojlerowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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