PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny Kompact 101
PureSteam 530x874x940, Fagor professional K-
AP-101-ER K

Kroétki opis produktu:

Piec  konwekcyjno-parowy Fagor K-
AP-101-E R K o pojemnosci 10 x GN 1/1.
Wyposazony w bojlerowy system pary i IOT
CONNECTIVITY. Zasilanie 400 V.

Kody produktu Cena produktu:

Ref : 19103868

EANI3.- 40913,80 zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Pojemno?? 10 x GN 1/1 przy szeroko?ci urz?dzenia wynosz?cej 530 mm.
Bojlerowy system wytwarzania pary zapewniaj?cy wysok? jako?? nasycenia.
Intuicyjny tryb r?czny u?atwiaj?cy bie??c? kontrol? proceséw gotowania.
Zintegrowany system IOT CONNECTIVITY do zarz?dzania danymi urz?dzenia.
Prawostronny kierunek otwierania drzwi optymalizuj?cy ergonomi? stanowiska

pracy.

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 530

Gtebokos¢ (mm): 874

Wysokos$¢ (mm): 940

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Ilos¢ potek: 10

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Sposéb wytwarzania pary: Bojlerowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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