
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny Kompact 101
PureSteam 530x874x940, Fagor professional K-

AP-101-E R K 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor K-
AP-101-E R K o pojemności 10 x GN 1/1.
Wyposażony w bojlerowy system pary i IOT
CONNECTIVITY. Zasilanie 400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19103868
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

40 913,80 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor K-AP-101-E R K (Bojler, 10 x GN 1/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor K-AP-101-E R K to kompaktowe rozwi?zanie dla profesjonalnej kuchni, które zapewnia precyzyjn? obróbk? termiczn? przy 10 poziomach za?adunku. Model gwarantuje sta?? dost?pno?? pary dzi?ki bojlerowemu systemowi wytwarzania pary, co jest kluczowe w profesjonalnej gastronomii.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 10 x GN 1/1 przy szeroko?ci urz?dzenia wynosz?cej 530 mm.

? Bojlerowy system wytwarzania pary zapewniaj?cy wysok? jako?? nasycenia.

? Intuicyjny tryb r?czny u?atwiaj?cy bie??c? kontrol? procesów gotowania.

? Zintegrowany system IOT CONNECTIVITY do zarz?dzania danymi urz?dzenia.

? Prawostronny kierunek otwierania drzwi optymalizuj?cy ergonomi? stanowiska

pracy.

Dlaczego warto wybra? K-AP-101-E R K?

Wybór modelu K-AP-101-E R K pozwala na oszcz?dno?? miejsca w kuchni bez rezygnacji z du?ej wydajno?ci. Urz?dzenie zasilane napi?ciem 400 V oferuje stabilno?? parametrów niezb?dn? przy intensywnym u?ytkowaniu. Zastosowanie bojlerowego wytwarzania pary przek?ada si? na powtarzalne rezultaty pieczenia i gotowania produktów o ró?nej strukturze.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie charakteryzuje si? zwart? budow? z serii Kompact, wyposa?on? w technologi? PureSteam oraz system IOT CONNECTIVITY. Konstrukcja zosta?a zoptymalizowana pod k?tem ergonomii, oferuj?c prawe drzwi oraz precyzyjne sterowanie w trybie r?cznym.

Zastosowanie

Piec sprawdzi si? w restauracjach, hotelach oraz firmach cateringowych o ograniczonym metra?u zaplecza kuchennego. Wydajno?? 10 poziomów GN 1/1 pozwala na obs?ug? ?redniego i du?ego nat??enia ruchu w zmywalni gastronomicznej i sekcji gor?cej.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model K-AP-101-E R K

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 530 x 874 x 940 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Ilo?? pó?ek 10

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Sposób wytwarzania pary Bojlerowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 530
Głębokość (mm): 874
Wysokość (mm): 940
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 10
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Sposób wytwarzania pary: Bojlerowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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