
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny Kompact 101
DirectSteam 530x874x940, Fagor professional K-

A-101-E R K 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor K-
A-101-E R K o pojemności 10 x GN 1/1.
Wyposażony w system IOT
CONNECTIVITY oraz natryskowy system
pary. Zasilanie 400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19103866
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

37 481,18 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor K-A-101-E R K (10 x GN 1/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor K-A-101-E R K to rozwi?zanie dla restauracji i hoteli, które optymalizuje przestrze? przy zachowaniu pojemno?ci 10 x GN 1/1. Model zapewnia powtarzalne efekty pieczenia dzi?ki natryskowemu systemowi wytwarzania pary oraz precyzyjnemu trybowi r?cznemu.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? komory dostosowana do 10 pó?ek w standardzie 1/1 GN.

? Natryskowy sposób wytwarzania pary gwarantuj?cy odpowiedni? wilgotno??

potraw.

? System IOT CONNECTIVITY umo?liwiaj?cy zdalne monitorowanie pracy

urz?dzenia.

? Kompaktowa szeroko?? 530 mm u?atwiaj?ca monta? w mniejszych kuchniach.

? Intuicyjne sterowanie w trybie r?cznym dla pe?nej kontroli procesu.

Dlaczego warto wybra? K-A-101-E R K?

Wybór modelu K-A-101-E R K pozwala na efektywn? obróbk? termiczn? du?ej ilo?ci produktów przy zasilaniu 400 V. Urz?dzenie z serii Kompact charakteryzuje si? g??boko?ci? 874 mm, co sprawia, ?e zajmuje mniej miejsca ni? standardowe piece o tej samej pojemno?ci.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie posiada prawe drzwi oraz zintegrowany system IOT CONNECTIVITY. Konstrukcja zosta?a zaprojektowana w technologii DirectSteam, co zapewnia wydajny natrysk wody bezpo?rednio na wentylator w celu wytworzenia pary.

Zastosowanie

Piec sprawdzi si? w profesjonalnych kuchniach gastronomicznych o ?rednim i du?ym nat??eniu pracy. Jest odpowiedni do pieczenia mi?s, warzyw oraz regeneracji potraw w standardzie GN 1/1.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model K-A-101-E R K

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 530 x 874 x 940 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Ilo?? pó?ek 10

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

   



      

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 530
Głębokość (mm): 874
Wysokość (mm): 940
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 10
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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