PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno - parowy gazowy ADVANCE
DirectSteam 10GN-1/1 895x883x1117, Fagor
professional AW-101-G R SW K

Kroétki opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
AW-101-G NG R SW K o pojemnosci 10 x
GN 1/1. Posiada system DirectSteam,
iClima i1 automatyczne mycie. Zasilanie
gazowe 230 V.

Kody produktu Cena produktu:

Relorenoe: 19088214 53 101,87 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Pojemno?? 10 x GN 1/1 umo?liwiaj?ca jednoczesne przygotowanie wielu potraw.

Zarz?dzanie wilgotno?ci? iClima z dok?adno?ci? do 1% dla powtarzalnych
efektow.

Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcji i kombinaciji.

Automatyczne mycie u?atwiaj?ce utrzymanie higieny komory po zako?czeniu
pracy.

Funkcja Multiray do niezale?nego zarz?dzania ka?d? p6?k? pieca.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 895
Gtebokos¢ (mm): 883
Wysokos$¢ (mm): 1117
Zasilanie: gazowe

Napigcie zasilania: 230 V
Ilos¢ potek: 10

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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