PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno - parowy elektryczny ADVANCE
DirectSteam 10GN-2/1 1134x1134x11177, Fagor
professional AW-102-E R SW K

Kroétki opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
AW-102-E R SW K o pojemnosci 10x GN
2/1. System DirectSteam, automatyczne
mycie i regulacja wilgotnosci iClima co 1%.

Kody produktu Cena produktu:

Ref : 19079784

EANI3: - 65 731,82 7t z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Pojemno?? 10 poziomow dla pojemnikow w formacie 2/1 GN.

System DirectSteam realizuj?cy natryskowe wytwarzanie pary w komorze.
Regulacja wilgotno?ci iClima z dok?adno?ci? do 1%.

Szeroki zakres temperatur konwekcji i kombinacji od 30°C do 300°C.
Niezale?ne zarz?dzanie ka?d? po?k? dzi?ki funkcji Multiray.
Zintegrowany system automatycznego mycia komory urz?dzenia.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 1134
Gtebokos¢ (mm): 1134
Wysokos$¢ (mm): 1117
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Ilos¢ potek: 10

Rodzaj pojemnikéw: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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