
      

Piec konwekcyjno - parowy elektryczny ADVANCE
PureSteam 20GN-2/1 1165x1140x1840, Fagor

professional APW-202-E R SW T K 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
APW-202-E R SW T K na 20 GN-2/1.
Wyposażony w bojler PureSteam, system
iClima oraz automatyczne mycie. Zasilanie
400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19107061
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

131 370,46 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor APW-202-E R SW T K (20 x GN 2/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor APW-202-E R SW T K to rozwi?zanie dla du?ych obiektów gastronomicznych, które optymalizuje procesy obróbki termicznej przy 20 pó?kach na pojemniki 2/1 GN. Model zapewnia powtarzalno?? potraw dzi?ki bojlerowemu systemowi wytwarzania pary oraz inteligentnemu zarz?dzaniu wilgotno?ci?.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 20 x GN 2/1 dla wysokiej wydajno?ci produkcji posi?ków.

? System PureSteam z bojlerem i automatycznym nape?nianiem oraz detektorem

kamienia.

? Regulacja wilgotno?ci iClima z dok?adno?ci? do 1% w komorze pieca.

? Wielopunktowe zarz?dzanie ka?d? pó?k? niezale?nie dzi?ki technologii Multiray.

? Automatyczne mycie komory zapewniaj?ce wysoki standard higieny pracy.

Dlaczego warto wybra? APW-202-E R SW T K?

Wybór modelu APW-202-E R SW T K pozwala na precyzyjn? kontrol? procesów kulinarnych, od pary niskotemperaturowej 30-98°C po konwekcj? do 300°C. Urz?dzenie integruje funkcje regeneracji, pasteryzacji i gotowania pró?niowego, co wspiera zasilanie 400 V. System iCooking automatycznie reguluje parametry, gwarantuj?c sta?? jako?? przy pe?nym za?adunku 20 poziomów.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje technologi? PureSteam opart? na wydajnym bojlerze z funkcj? odkamieniania. System iClima zarz?dza atmosfer? wewn?trz komory, a funkcja Multiray pozwala na niezale?n? kontrol? poziomów. Model ten nie posiada wbudowanego prysznica, co jest istotne przy planowaniu stanowiska pracy.

Zastosowanie

Piec dedykowany jest do du?ych kuchni hotelowych, centrów cateringowych oraz szpitali. Dzi?ki obs?udze formatu GN 2/1 sprawdza si? przy masowej produkcji da? wymagaj?cych precyzyjnego naparowania lub pieczenia konwekcyjnego.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model APW-202-E R SW T K

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1165 x 1140 x 1840 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Automatyczne mycie Tak

Ilo?? pó?ek 20

Rodzaj pojemników 2/1 GN

Sposób wytwarzania pary Bojlerowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 1165
Głębokość (mm): 1140
Wysokość (mm): 1840
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 20
Rodzaj pojemników: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposób wytwarzania pary: Bojlerowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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