
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam 6GN-2/3 660x630x570, Fagor

professional CW-0623-E R SW S 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
CW-0623-E R SW S o pojemności 6x GN
2/3. System DirectSteam, mycie iWash i
precyzyjna regulacja wilgotności iClima.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19107169
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

26 107,67 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor CW-0623-E R SW S (6x GN 2/3)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor CW-0623-E R SW S to kompaktowe rozwi?zanie dla restauracji i mniejszych kuchni, które wymagaj? wydajno?ci przy pojemno?ci 6 x GN 2/3. Model zapewnia powtarzalne rezultaty dzi?ki systemowi DirectSteam oraz precyzyjnemu zarz?dzaniu wilgotno?ci? iClima z dok?adno?ci? do 10%.

Kluczowe cechy

? Sze?? poziomów za?adunku dla pojemników w rozmiarze GN 2/3.

? Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcji.

? System iWash umo?liwiaj?cy automatyczne mycie ?rodkami sta?ymi.

? Wielofunkcyjno?? iFunction obejmuj?ca gotowanie pró?niowe, nocne oraz

regeneracj?.

? Natryskowy sposób wytwarzania pary gwarantuj?cy szybkie nasycenie komory.

Dlaczego warto wybra? CW-0623-E R SW S?

Wybór modelu CW-0623-E R SW S pozwala na optymalizacj? procesów w profesjonalnej kuchni dzi?ki wbudowanemu Centrum przepisów Fagor. Urz?dzenie obs?uguje napi?cie zasilania 400 V, co przek?ada si? na stabiln? prac? w trybach pary niskotemperaturowej 30-98°C oraz superpary 100-130°C. Precyzyjna kontrola parametrów umo?liwia realizacj? wymagaj?cych technik takich jak pasteryzacja, w?dzenie czy dehydratacja.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie charakteryzuje si? zwart? budow? o szeroko?ci 660 mm, wyposa?on? w zintegrowany prysznic u?atwiaj?cy bie??c? konserwacj?. System iClima aktywnie zarz?dza wilgotno?ci?, a technologia iWash automatyzuje proces czyszczenia komory przy u?yciu detergentów sta?ych.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do pracy w profesjonalnych zmywalniach gastronomicznych, ma?ych restauracjach, kawiarniach oraz punktach garma?eryjnych. Dzi?ki kompaktowym wymiarom i szerokiej gamie programów iCooking sprawdza si? przy przygotowywaniu mi?s, warzyw, ryb oraz wypieków cukierniczych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CW-0623-E R SW S

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 660 x 630 x 570 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Ilo?? pó?ek 6

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 660
Głębokość (mm): 630
Wysokość (mm): 570
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 6
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

