
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
Pure Steam 6GN-1/1 895x883x846, Fagor

professional CPW-061-E R SW 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
CPW-061-E R SW z bojlerem PureSteam.
Obsługuje 6 pojemników GN 1/1 i oferuje
automatyczne mycie iWash. Zasilanie 400
V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19107352
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

33 417,56 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor CPW-061-E R SW (6x GN 1/1, Bojler)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor CPW-061-E R SW to rozwi?zanie dla restauracji i hoteli, które optymalizuje procesy obróbki termicznej przy pojemno?ci 6 x GN 1/1. Model zapewnia powtarzalne rezultaty dzi?ki systemowi PureSteam z bojlerem wyposa?onym w detektor kamienia. Urz?dzenie usprawnia codzienn? prac? w zmywalni gastronomicznej poprzez automatyczny system mycia ?rodkami sta?ymi.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 6 pó?ek na pojemniki 1/1 GN do intensywnej eksploatacji.

? System iClima reguluj?cy wilgotno?? w komorze z dok?adno?ci? do 10%.

? Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcji.

? Automatyczne mycie iWash wykorzystuj?ce wygodne w dozowaniu ?rodki sta?e.

? Zasilanie elektryczne o napi?ciu 400 V zapewniaj?ce stabilno?? pracy.

Dlaczego warto wybra? CPW-061-E R SW?

Wybór modelu CPW-061-E R SW pozwala na precyzyjne zarz?dzanie procesem gotowania dzi?ki funkcjom takim jak pasteryzacja, w?dzenie czy gotowanie pró?niowe. Zintegrowany system iCooking zawiera gotowe receptury na mi?sa, ryby i warzywa, co skraca czas przygotowania personelu. Urz?dzenie o wymiarach 895 x 883 x 846 mm mie?ci si? w standardowych ci?gach kuchennych.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje technologi? PureSteam, czyli bojler z funkcj? automatycznego nape?niania, co gwarantuje sta?y dost?p do pary. System iClima zarz?dza wilgotno?ci?, a funkcja iWash dba o higien? komory bez ingerencji operatora. Model charakteryzuje si? brakiem zewn?trznego prysznica, co upraszcza jego bry??.

Zastosowanie

Piec sprawdzi si? w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych, cateringowych oraz hotelowych przy ?rednim nat??eniu pracy. Dzi?ki funkcji regeneracji i gotowania nocnego jest optymalnym wyborem dla obiektów przygotowuj?cych posi?ki z wyprzedzeniem.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CPW-061-E R SW

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 895 x 883 x 846 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Automatyczne mycie Tak

Ilo?? pó?ek 6

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Sposób wytwarzania pary Bojlerowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 895
Głębokość (mm): 883
Wysokość (mm): 846
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 6
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposób wytwarzania pary: Bojlerowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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