
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam 6GN-1/1 895x883x846, Fagor

professional C-061-E R S 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor C-061-E
R S o pojemności 6x GN 1/1. System
DirectSteam, iClima i tryb konwekcji do
300°C. Zasilanie elektryczne 400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19107354
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

31 015,37 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor C-061-E R S (6x GN 1/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor C-061-E R S to rozwi?zanie dla profesjonalnych kuchni, które optymalizuje procesy obróbki termicznej przy zachowaniu pojemno?ci 6 x GN 1/1. Model zapewnia precyzyjn? kontrol? wilgotno?ci dzi?ki systemowi iClima z dok?adno?ci? do 10%.

Kluczowe cechy

? System DirectSteam zapewniaj?cy bezpo?redni natrysk pary do komory.

? Szeroki zakres temperatur w trybie konwekcji od 30°C do 300°C.

? Obs?uga 6 poziomów dla pojemników standardu 1/1 GN.

? Zintegrowana ksi??ka kulinarna iCooking z podzia?em na grupy produktów.

? Funkcja iFunction umo?liwiaj?ca pasteryzacj?, w?dzenie oraz gotowanie

pró?niowe.

Dlaczego warto wybra? C-061-E R S?

Urz?dzenie o numerze katalogowym C-061-E R S oferuje wszechstronno?? dzi?ki trybom od pary niskotemperaturowej 30-98°C po superpar? 130°C. Wykorzystanie zasilania 400 V gwarantuje stabiln? prac? przy intensywnym u?ytkowaniu. Model wyposa?ono w prysznic do mycia r?cznego, co u?atwia utrzymanie higieny wewn?trz komory pieczenia.

Konstrukcja i wykonanie

Piec wykorzystuje technologi? DirectSteam do natryskowego wytwarzania pary. System iClima zarz?dza wilgotno?ci?, a centrum przepisów Fagor u?atwia powtarzalno?? procesów takich jak fermentacja, regeneracja czy dehydratacja.

Zastosowanie

Piec sprawdzi si? w restauracjach, hotelach i firmach cateringowych wymagaj?cych precyzyjnego przygotowania mi?s, ryb oraz wypieków. Wydajno?? na poziomie 6 pó?ek GN 1/1 pozwala na sprawn? obs?ug? ?redniego nat??enia ruchu w zmywalni gastronomicznej i kuchni.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model C-061-E R S

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 895 x 883 x 846 mm

Ilo?? pó?ek 6

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 895
Głębokość (mm): 883
Wysokość (mm): 846
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 6
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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