
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam 10GN-1/1 895x883x1117, Fagor

professional C-101-E R 
  

Krótki opis produktu:  

Poznaj piec konwekcyjno-parowy Fagor
C-101-E R o pojemności 10x GN 1/1.
System DirectSteam i precyzyjna kontrola
wilgotności iClima co 10%.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19078439
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

31 783,82 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy elektryczny Fagor C-101-E R (10x GN 1/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor C-101-E R to rozwi?zanie dla restauracji i hoteli, które optymalizuje procesy obróbki cieplnej przy 10 poziomach za?adunku. Model zapewnia powtarzalno?? potraw dzi?ki ksi??ce kulinarnej iCooking oraz natryskowemu systemowi wytwarzania pary.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 10 x GN 1/1 umo?liwiaj?ca jednoczesne przygotowanie wielu porcji.

? System iClima reguluj?cy wilgotno?? wewn?trz komory z dok?adno?ci? do 10%.

? Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C dla ró?nych technik gotowania.

? Wielofunkcyjno?? iFunction obejmuj?ca pasteryzacj?, w?dzenie, regeneracj? i

gotowanie nocne.

? Pi?? trybów gotowania w tym para niskotemperaturowa, superpara oraz

kombinacja.

Dlaczego warto wybra? C-101-E R?

Wybór modelu C-101-E R pozwala na precyzyjne zarz?dzanie czasem pracy kuchni poprzez funkcje takie jak gotowanie pró?niowe czy dehydratacja. Urz?dzenie zasilane napi?ciem 400 V gwarantuje stabiln? prac? w trybie konwekcyjnym przy temperaturze dochodz?cej do 300°C. Centrum przepisów Fagor u?atwia standaryzacj? menu w obiektach gastronomicznych.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje technologi? DirectSteam, czyli bezpo?redni natrysk wody na grza?ki w celu wytworzenia pary. Model charakteryzuje si? brakiem prysznica i obs?uguje tryb r?czny mycia komory. System iClima dba o optymalne warunki wewn?trz urz?dzenia, co przek?ada si? na soczysto?? produktów.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych i cateringowych. Dzi?ki szerokiemu wachlarzowi funkcji sprawdzi si? przy przygotowywaniu mi?s, ryb, warzyw oraz wypieków cukierniczych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model C-101-E R

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 895 x 883 x 1117 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Ilo?? pó?ek 10

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 895
Głębokość (mm): 883
Wysokość (mm): 1117
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 10
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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