
      

Piec konwekcyjno - parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam 6GN-2/1, 12GN-1/1 1134x1134x846,

Fagor professional C-062-E R 
  

Krótki opis produktu:  

Elektryczny piec konwekcyjno-parowy
Fagor C-062-E R o pojemności 6x GN 2/1.
Posiada system DirectSteam, precyzyjną
regulację iClima oraz zasilanie 400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19088206
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

42 105,67 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor C-062-E R (6x GN 2/1, natryskowy)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor C-062-E R to rozwi?zanie dla restauracji i hoteli, które optymalizuje procesy obróbki termicznej przy 6 pó?kach 2/1 GN. Model zapewnia powtarzalne rezultaty dzi?ki natryskowemu systemowi DirectSteam oraz inteligentnej regulacji wilgotno?ci iClima.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 6 x GN 2/1 lub 12 x GN 1/1 dla du?ej wydajno?ci.

? Zakres temperatur konwekcji i kombinacji od 30°C do 300°C.

? Zarz?dzanie wilgotno?ci? iClima z dok?adno?ci? do 1%.

? Funkcja Multiray umo?liwiaj?ca niezale?ne zarz?dzanie ka?d? pó?k? pieca.

? Automatyczne mycie u?atwiaj?ce zachowanie standardów higienicznych.

Dlaczego warto wybra? C-062-E R?

Urz?dzenie C-062-E R oferuje szeroki wachlarz funkcji iFunction, w tym gotowanie pró?niowe, nocne oraz pasteryzacj?. Precyzyjne sterowanie parametrami przy napi?ciu zasilania 400 V pozwala na redukcj? ubytków masy produktów. Centrum przepisów Fagor u?atwia prac? personelu kuchennego, skracaj?c czas przygotowania potraw.

Konstrukcja i wykonanie

Piec wykorzystuje technologi? DirectSteam do bezpo?redniego wytwarzania pary w komorze. System iClima na bie??co monitoruje warunki wewn?trz urz?dzenia, a funkcja Multiray pozwala na optymalne wykorzystanie przestrzeni roboczej przy jednoczesnym przygotowywaniu ró?nych produktów.

Zastosowanie

Model ten sprawdzi si? w profesjonalnych kuchniach o ?rednim i du?ym nat??eniu pracy, takich jak restauracje hotelowe i firmy cateringowe. Szeroka komora na pojemniki 2/1 GN pozwala na sprawn? regeneracj? da? oraz masow? produkcj? wyrobów mi?snych i piekarniczych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model C-062-E R

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1134 x 1134 x 846 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Automatyczne mycie Tak

Ilo?? pó?ek 6

Rodzaj pojemników 2/1 GN

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 1134
Głębokość (mm): 1134
Wysokość (mm): 846
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 6
Rodzaj pojemników: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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