PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
Pure Steam 10GN-2/1 1134x1134x1117, Fagor
professional CP-102-E R S

Kroétki opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy Fagor CP-102-E
R S o pojemnosci 10x GN 2/1. Wyposazony
w bojler PureSteam 1 system iClima.
Zasilanie 400 V, mycie automatyczne.

Kody produktu Cena produktu:

Reference: 19096895

EANI3:. 57 203,30zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Pojemno?? 10 poziomow dla pojemnikow w formacie 2/1 GN.

System iClima reguluj?cy wilgotno?? z dok?adno?ci? do 10%.

Pi?? trybow gotowania w tym kombinacja i konwekcja do 300°C.

Bojler z funkcj? automatycznego nape?niania i detekcj? osadow.
Funkcja automatycznego mycia u?atwiaj?ca utrzymanie higieny komory.

Prysznic r?czny do mycia komory.
Zintegrowana ksi??ka kulinarna iCooking.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 1134
Glebokos¢ (mm): 1134
Wysokos$¢ (mm): 1117
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Tlos¢ potek: 10

Rodzaj pojemnikéw: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Bojlerowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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