
      

Piec konwekcyjno - parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam 10GN-2/1 1134x1134x1117, Fagor

professional C-102-E R S 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor C-102-E
R S o pojemności 10 x GN 2/1. Natryskowy
system DirectSteam, iClima i sterowanie
Multiray. Zasilanie 400 V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19107348
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

51 475,50 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor C-102-E R S (10 x GN 2/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor C-102-E R S to rozwi?zanie dla du?ych restauracji i hoteli, które optymalizuje procesy termiczne przy 10 pó?kach na pojemniki 2/1 GN. Model zapewnia precyzyjne zarz?dzanie wilgotno?ci? dzi?ki systemowi iClima z dok?adno?ci? do 1%.

Kluczowe cechy

? Wydajno?? 10 poziomów dla standardu gastronomicznego 2/1 GN.

? Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcji.

? System Multiray umo?liwiaj?cy niezale?ne zarz?dzanie ka?d? pó?k? pieca.

? Funkcja iFunction obejmuj?ca gotowanie pró?niowe, pasteryzacj? oraz w?dzenie.

? Automatyczna regulacja parametrów w ramach inteligentnego procesu gotowania.

Dlaczego warto wybra? C-102-E R S?

Model C-102-E R S integruje funkcje regeneracji, gotowania nocnego oraz dehydratacji, co pozwala na pe?ne wykorzystanie urz?dzenia przez ca?? dob?. Natryskowy system DirectSteam gwarantuje szybkie wytwarzanie pary, a wbudowane centrum przepisów u?atwia powtarzalno?? da? przy napi?ciu zasilania 400 V.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wyposa?ono w model natryskowy DirectSteam oraz zintegrowany prysznic u?atwiaj?cy bie??c? konserwacj?. System iClima odpowiada za rygorystyczne zarz?dzanie wilgotno?ci?, a technologia Multiray pozwala na precyzyjn? obróbk? ró?nych produktów jednocze?nie na osobnych poziomach.

Zastosowanie

Piec jest przeznaczony do intensywnej eksploatacji w du?ych kuchniach centralnych, zak?adach cateringowych oraz hotelach. Dzi?ki obs?udze formatu 2/1 GN pozwala na przygotowanie du?ych partii ?ywno?ci w trybach od pary niskotemperaturowej po intensywne pieczenie.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model C-102-E R S

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1134 x 1134 x 1117 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Automatyczne mycie Tak

Ilo?? pó?ek 10

Rodzaj pojemników 2/1 GN

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 1134
Głębokość (mm): 1134
Wysokość (mm): 1117
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 10
Rodzaj pojemników: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

