
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
Pure Steam 20GN-2/1 1165x1140x1840, Fagor

professional CPW-202-E R SW T 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
CPW-202-E R SW T o pojemności 20 x
GN 2/1. System PureSteam z bojlerem i
automatyczne mycie iWash. Zasilanie 400
V.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19107465
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

114 047,75 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy Fagor CPW-202-E R SW T (20 x GN 2/1)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor CPW-202-E R SW T to rozwi?zanie dla du?ych obiektów gastronomicznych, które wymagaj? obróbki termicznej przy pojemno?ci 20 x GN 2/1. Model zapewnia powtarzalne rezultaty dzi?ki bojlerowemu systemowi wytwarzania pary oraz inteligentnemu zarz?dzaniu wilgotno?ci? iClima. Urz?dzenie optymalizuje procesy w kuchniach hotelowych i firmach cateringowych.

Kluczowe cechy

? Wysoka pojemno?? za?adunkowa wynosz?ca 20 poziomów dla pojemników 2/1

GN.

? Precyzyjna regulacja wilgotno?ci iClima z dok?adno?ci? do 10%.

? System PureSteam z bojlerem wyposa?onym w automatyczny detektor kamienia.

? Automatyczne mycie iWash wykorzystuj?ce ?rodki czyszcz?ce w formie sta?ej.

? Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcyjnym.

Dlaczego warto wybra? CPW-202-E R SW T?

Wybór modelu CPW-202-E R SW T pozwala na pe?n? automatyzacj? procesów takich jak regeneracja, pasteryzacja czy gotowanie pró?niowe. Urz?dzenie zasilane napi?ciem 400 V gwarantuje stabilno?? pracy przy pe?nym obci??eniu 20 pó?ek. Zintegrowana ksi??ka kulinarna iCooking u?atwia przygotowanie mi?s, ryb oraz warzyw zgodnie z zaprogramowanymi recepturami.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie oparte jest na technologii PureSteam, która wykorzystuje wydajny bojler z funkcj? automatycznego nape?niania. System iClima aktywnie zarz?dza atmosfer? wewn?trz komory, a technologia iWash zapewnia utrzymanie higieny bez anga?owania personelu w r?czne czyszczenie. Model charakteryzuje si? brakiem zewn?trznego prysznica.

Zastosowanie

Piec jest przeznaczony do intensywnej eksploatacji w du?ych zmywalniach gastronomicznych, kuchniach hotelowych oraz zak?adach ?ywienia zbiorowego. Dzi?ki du?ej powierzchni za?adunkowej sprawdza si? przy masowej produkcji posi?ków i bankietach.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CPW-202-E R SW T

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1165 x 1140 x 1840 mm

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 400 V

Automatyczne mycie Tak

Ilo?? pó?ek 20

Rodzaj pojemników 2/1 GN

Sposób wytwarzania pary Bojlerowy

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 1165
Głębokość (mm): 1140
Wysokość (mm): 1840
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Ilość półek: 20
Rodzaj pojemników: 2/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposób wytwarzania pary: Bojlerowy

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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